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Existe um interesse no desenvolvimento de pigmentos de fontes naturais que além da cor
oferecem beneficios a saude. Dentre os fungos filamentosos o género Monascus sp. é
conhecido por gerar pigmentos amarelos, laranjas e vermelhos, bem como metabolizar
diferentes substratos. O presente trabalho teve como objetivo avaliar o potencial da casca de
mandioca como substrato para a producao de pigmentos vermelhos pela cepa Monascus ruber
URM 4530, assim como avaliar o perfil cinético da producdo de pigmentos pela cepa. Foi
executado um planejamento fatorial completo 22 variando o teor da fonte de carbono (farelo
de mandioca) e fonte externa de nitrogénio (glutamato monossddico) e para a otimizacao da
producgdo de pigmentos foi realizado um planejamento DCC, seguido de uma estudo cinético
de producdo de pigmentos com duracdo de 192h, sendo analisado, producdo de pigmentos
(UA), pH, biomassa (g/L) e glicose (g/L). Através do planejamento fatorial foi possivel notar
gue a maior producdo de pigmentos ocorreu no ensaio onde existia niveis mais altos das
variaveis alcancando 2,536UA510, com base no resultado do planejamento foi realizado um
DCC alcancando um aumento na producdo de pigmentos, onde o0 ensaio que possuia um
maior nivel de farelo gerou a maior quantificacdo de pigmentos 5,817 UA510, Como
resultado do estudo cinético, durante o primeiro estagio da fermentacdo, até alcancar 24h,
houve um aumento continuo de pH, degradagéo da glicose, aumento na biomassa e producéao
de pigmentos.. A producdo de pigmentos seguiu aumentando com o passar do tempo de
fermentacdo atingindo seu maximo no fim da fermentacdo, que ocorreu as 192 h, chegando a
1,914 UA510. Foi possivel observar os fatores de conversdo YX/S =0,489; YP/S=
0,132;YP/X= 0,445, que relacionam o fluxo de substrato para a formacdo de biomassa e
outros metabdlitos, a velocidade especifica de crescimento foi de 0,012 h-1 demonstrando que
o fungo encontrou condicGes favoraveis para sua reproducdo e desenvolvimento sendo capaz
de consumir substrato e produzir pigmentos. Desta forma, foi possivel obter pigmentos
Monascus, a partir da fermentacdo submersa usando o farelo da mandioca suplementado com
glutamato, bem como compreender o perfil do crescimento do fungo nas condigdes estudadas.
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