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RESUMO (Times New Roman, tam 12)

Este trabalho investiga o potencial fotoprotetor de extratos etandlicos de propolis da abelha sem ferrdo Plebeia droryana. Sao preparados
extratos com e sem aquecimento, seguidos de triagem fitoquimica, testes de absorbancia e quantificagdo de compostos fendlicos e
flavonoides. Ambos os extratos apresentam presenga de produtos naturais relevantes, como fendis, flavonoides, saponinas e terpenoides. O
extrato a frio demonstrou maior concentragdo de fendis e maior capacidade de absorver radiagdo UV, sendo escolhido para formulagdes em
concentragoes de 1%, 2% e 3%. As formulagdes mostraram capacidade relevante de absorver o UV, confirmando sua eficdcia potencial. Os
resultados indicam que a propolis de P. droryana ¢ uma fonte promissora de ativos naturais para produtos fotoprotetores, com maior eficacia,

seguranca e valorizacdo da biodiversidade brasileira.
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Introducao
A propolis, especialmente a produzida por abelhas sem ferrdo como
Plebeia droryana, € rica em flavonoides e compostos fenolicos,
substincias reconhecidas por sua atividade antioxidante e
capacidade de absor¢do da radiacdo UV. Este projeto investiga a
aplicagdo de extratos etandlicos da propolis na formulagdo de
produtos  fotoprotetores tipicos, buscando unir eficécia,
biocompatibilidade e valorizagdo da biodiversidade brasileira. A
pesquisa se destaca por explorar uma matéria-prima pouco estudada
e por contribuir para o desenvolvimento de cosméticos mais

sustentaveis e seguros a saide humana.

Experimental

Triagem fitoquimica.

A triagem fitoquimica foi realizada para determinar a presenga de
compostos fenolicos, taninos, flavonoides, saponinas e terpenoides.
Para deteccdo de flavonoides, 10 mg do extrato foram solubilizados
em 2 mL de NaOH a 2%. Fendis e taninos foram detectados apos
agitacdo de 10 mg do extrato com 2 mL de agua, seguida de
filtragdo e adigdo de gotas de FeCls a 2%. Para o teste de saponinas

se adicionou 10 mg do extrato com 5 mL de agua e foi realizada
agitagdo vigorosa. Para terpendides, 10 mg do extrato foram
dissolvidos em 2 mL de CHCl: e logo apds ¢é adicionada a mistura 3
mL de H2SO4 concentrado.

Solu¢des para determinagdo do FPS

Foi preparada uma solugdo-mde utilizando etanol 70% como
solvente, na concentragdo de 1 mg.mL"' da qual foram preparadas
as solugdes com concentragio igual a 0,02 mgmL’', 0,03
mg.mL",0,05 mg.mL", 0,07 mg.mL", 0,1 mg.mL", 0,2 mg.mL",
0,3 mg.mL", 0,4 mg.mL"' ¢ 0,5 mg.ml",

As leituras de absorcdo eletronica foram realizadas em um
espectrofotdmetro Genesys S10

Formulacoes

Na segunda etapa se realizou as formulagdes de 2%, 3%, 4% e 5%
Os extratos foram diluidos em solug@o hidroalcoodlica (etanol 70%)
e propilenoglicol na propor¢do 1:1, incorporados
separadamente ao gel Pemulen com e sem filtro. As formulagGes

sendo

foram submetidas a agitagdo por um periodo de 20 a 30 minutos. A
composi¢do final variou quanto as concentragdes de etanol,
propilenoglicol e gel Pemulen q.s.p. 100%. Em seguida, cada
formulagdo foi diluida em uma mistura de etanol e propilenoglicol
para obtencdo da concentragdo (g/mL). Posteriormente, foi


http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml
http://1mg.ml

37" EMNCONTRO REGIOMAL

gt

realizada a varredura em espectrofotometro UV para o céalculo do
FPS.

Determinagdo de compostos Fenolicos

Na sequéncia um teste de fenois e flavonoides totais foi feito para
ambos os extratos, O teor de fendlicos totais foi determinado pelo
método de Folin-Ciocalteu, com adapta¢des. Para isso, 9,8 mg das
amostras foram dissolvidas em 50 mL de etanol absoluto. Em
seguida, 1,6 mL dessa solugdo foi misturado com 1,2 mL de agua
deionizada e 0,2 mL do reagente Folin-Ciocalteu. A mistura foi
agitada por 1 minuto, seguida da adig¢do de 0,8 mL de carbonato de
sodio a 7,5% (p/v). Apos mais 30 segundos de agitagdo,
adicionaram-se 0,2 mL de 4gua, ¢ a solucdo foi incubada por 2
horas. A absorbancia foi medida a 725 nm, utilizando agua
deionizada como branco. O acido galico (GA) foi usado como
padrdo, e a curva de calibracdo foi construida com concentracdes
entre 3,24 ¢ 12,96 pg/mL (2 = 0,9964; y = 0,0858x + 0,0142). Os
resultados foram expressos em mg de equivalentes de GA por
grama de amostra.

Ja o teor de flavonoides totais foi avaliado pelo método
colorimétrico com cloreto de aluminio (AlICls), conforme Dowd et
al. Foram misturados 1,0 mL da solugdo amostra (9,8 mg/mL em
etanol absoluto) com 1,0 mL de AICIs a 2%. Apo6s 10 minutos de
incubacdo a temperatura ambiente, a absorbancia foi lida a 420 nm,
utilizando etanol com AICl: como branco. A quercetina (QE) serviu
como padrdo, e a curva de calibragdo variou de 2,0 a 20,0 pg/mL (1*
= 0,9979; y = 0,0739x + 0,0169). Os testes foram realizados em
triplicata, e os resultados expressos em mg de equivalentes de QE
por grama de amostra.

Resultados e Discussao

Tanto o extrato com aquecimento quanto o sem aquecimento
apresentaram a presenc¢a de todos os grupos funcionais analisados.A
presenca de flavonoides foi confirmada pelo aparecimento de uma
coloragdo amarela apds adi¢do de hidroxido de sodio, indicando
resultado positivo para esse grupo.

A presenga de fendis e taninos foi confirmada com o surgimento de
uma coloragdo marrom-esverdeada a azul-negra apos a adi¢do de
cloreto férrico, caracteristica desses compostos.

A presenca de saponinas foi evidenciada pela formagdo de uma
espuma estavel apds agitacdo, indicando sua ocorréncia nos
extratos.

Tanto o extrato com aquecimento quanto o sem aquecimento
apresentaram a presenca de todos os grupos funcionais analisados.
A presenca de flavonoides foi confirmada pelo aparecimento de
uma coloracdo amarela vivida apds adicdo de hidroxido de sddio,
indicando resultado positivo para esse grupo. A presenca de
terpendides foi confirmada pela formacdo de uma coloragdo
marrom-avermelhada na interface entre o extrato e o 4cido
sulfurico, resultado caracteristico desse grupo funcional.

Uma vez que as solugdes demonstraram que o extrato a frio

o

apresentava maior absorbancia, optou-se por seguir com a
formulagao utilizando apenas o extrato a frio, nas concentra¢des de
1%, 2% e 3%. Observou-se que, a medida que a concentracdo do
extrato aumentava, a absorbancia também se eleva, indicando que a
presenca do extrato impactava diretamente nesse pardmetro. No
entanto, quando incorporado na forma de gel, a absorbancia foi
inferior em comparagdo as solugdes, embora ainda mantivesse
resposta positiva.

Os testes para fendis revelaram que o extrato a frio apresentou uma
concentragdo de 7,55 ng/mL, enquanto o extrato a quente
apresentou 6,32 ng/mL. Essa diferenga pode justificar os valores
mais elevados de absorbancia observados no extrato a frio,
reforcando sua maior capacidade fotoprotetora. Esses dados
corroboram os resultados anteriores e indicam que se pode esperar
comportamento semelhante nos testes voltados para a quantificagdo
de flavonoides.

Conclusoes

Se torna possivel confirmar a presenca dos principais compostos
bioativos nos extratos de propolis de
demonstrando seu potencial para aplicacdo em formulagdes
fotoprotetoras. Sua aplicacdo em formulagdes requerem avaliagdes
posteriores € se mostram promissoras.

Plebeia  droryana,
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