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RESUMO

Qualidade fisico-quimica de ovos caipiras comercializados na cidade de Palmas-TO.
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Introducdo: Produzido por aves domeésticas de qualquer espécie, o ovo fresco em casca é
considerado um excelente recurso de proteina de alto valor bioldgico sendo consumido em
todo o mundo por ser um alimento versatil e economicamente acessivel para todas as classes
sociais. Na producdo de ovos caipiras, as aves sao criadas soltas em sistemas extensivos, as
quais sdo menos expostas a fatores de estresse quando sdo comparadas ao sistema de criacao
intensivo. Geralmente a qualidade de um ovo fresco esta relacionada as caracteristicas que
afetam a aceitabilidade dos ovos pelo consumidor. Ou seja, suas caracteristicas externas e
internas. Este aspecto é determinado por meio da avaliacdo dos parametros fisico-quimicos e
nutricionais. Apesar das barreiras de defesa do préprio ovo, medidas devem ser adotadas no
intuito de diminuir a sua contaminacdo, uma vez que a queda na qualidade j& se inicia no
momento da postura e se prolonga rapidamente se ndo houver técnicas adequadas para
armazenamento e conservagdo. O ovo estd exposto a uma série de fatores que implicam na
sua contaminacdo, envolvendo desde os funcionarios, equipamentos, instalacdes, manejo e
inclusive a propria ave. Objetivo: Avaliar a qualidade fisico-quimica de ovos caipiras
comercializado na cidade de Palmas-TO. Metodologia: As amostras de ovos caipira utilizados
neste estudo serd adquiridos mediante compra em feiras, supermercados, mercados, padarias da
cidade de Palmas. Serdo coletados 12 ovos em cada estabelecimento o0s quais serdo armazenados
em caixas de isopor e encaminhado para as analises. Sera analisados a qualidade externa através
da presenca de sujidades na casca, a textura e a integridade da casca. E qualidade interna ocorrera
através da camara de ar (altura e integridade utilizando-se um ovoscépio). Resultados: N&o ha
dados a serem discutidos, pois a pesquisa estd em fase de levantamento bibliografico.
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Concluséo: Ainda ndo serd possivel concluir mais acredita-se que sera uma pesquisa que
mostrara a qualidade de ovos caipiras comercializado na cidade de Palmas-TO.
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