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RESUMO: Bacteriocinas produzidas por bactérias laticas (BAL) séo peptideos bioativos com
atividade antimicrobiana sobre microrganismos de espectro estrito ou amplo e ativas em
concentragdes nanomolares; algumas, inclusive, com status GRAS. Culturas probidticas
produtoras de bacteriocinas possuem um potencial de aplicacdo no setor agropecuério, como
promotores de crescimento animal e moduladores da microbiota, além de serem uma alternativa
natural ao uso de antibioticos, visando ao controle de infeccBes. O objetivo deste estudo foi
analisar a atividade antagonista de BAL isoladas de Queijo Minas Artesanal, com foco na
obtencdo de cepas produtoras de bacteriocinas capazes de controlar o crescimento de
microrganismos relacionados a satde animal. Para isso, a atividade antagonista dos isolados foi
avaliada contra Lactococcus lactis ATCC 19435, estirpe sensivel a bacteriocinas, por meio da
técnica Spot on the lawn. Para eliminar possiveis fatores interferentes, foi avaliada a presenca
de bacteri6fagos e a producdo de acidos. O carater peptidico das substancias antagonistas foi
determinado por meio de ensaio com proteinase K. Por fim, a atividade inibitéria dos isolados
contra microrganismos patogénicos foi avaliada. De 100 isolados de BAL, 39 (39%) inibiram
0 crescimento de Lactococcus lactis ATCC 19435. N&o foi detectada a ocorréncia de
bacteriéfagos em nenhum dos testes, tendo em vista a inexisténcia de placa de lise apds o
cultivo. N&o se relacionou a atividade antagonista a producdo de &cidos organicos, uma vez que
0 pH se mostrou constante dentro e fora das zonas de inibi¢cdo. Quanto a sensibilidade a
proteinase K, 12 isolados perderam a capacidade de inibir o crescimento de L. lactis, conforme
evidenciado pela alteracdo das zonas de inibicdo. Destes, 9 (75%) apresentaram atividade
antagonista contra Staphylococcus aureus, 7 (58,3%) contra Listeria innocua, 10 (83,3%)
contra Escherichia coli e 7 (58,3%) contra Salmonella Enteritidis. Com esses resultados, pode-
se concluir que, embora sejam necessarios estudos adicionais, os isolados de BAL avaliados
apresentam potencial para aplicacdo no setor agropecuario como produtores de bacteriocinas
destinadas a promocéo da satde animal.
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