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. Apresentacdo e Justificativa

O grdo de milho é amplamente utilizado para aumentar a energia na dieta de
ruminantes, devido ao elevado teor de amido. O grdo pode possuir uma maior
proporcdo de endosperma vitreo ou farindceo, onde no endosperma vitreo a matriz
proteica é continua e rica em corpos proteicos que envolvem os pequenos granulos
de amido, dificultando a colonizacdo microbiana e a acdo das amilases, j&
endosperma farindceo, a matriz proteica é descontinua e com poucos corpos
proteicos, os granulos de amido sdo maiores e mais acessiveis (Rooney e Pflugfelder,
1986). A ensilagem, apds moagem e reidratacdo dos grdos, € uma técnica que pode
aumentar o valor nutritivo do milho (Silva et al. 2018). Em conjunto com a ensilagem,
hd a utilizacdo de inoculantes microbianos onde o L. buchneri aumenta a
concentracdo de dcido acético nas silagens, que é um potente agente antifungico,
inibidor do crescimento das leveduras que iniciam o processo de deterioracdo das
silagens, apds a abertura dos silos (Ranjit e Kung Jr., 2000). O L. hilgardii apresenta
potencial para aumentar a producdo de dcido acético isoladamente ou em

associacdo com o L. buchneri (Ferrero et al., 2019).
II. Objetivos

Gerais:

Avdliar os efeitos do tempo de ensilagem, dos inoculantes microbianos e suas possiveis
interacdes sobre o valor nutritivo das silagens de grdo de milho reidratado;
Especificos:

Verificar se o tempo de ensilagem altera os teores de N-NH3, prolaminas e a
degradabilidade ruminal in vitro da matéria seca nos diferentes hibridos de milho;

Verificar se o uso de aditivos inoculantes microbianos altera os teores N-NH3,
prolaminas e a degradabilidade ruminal in vitro da matéria seca nos diferentes
hibridos de milho.
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ll. Metodologia

Foram avaliados dois gendtipos de milho com diferentes texturas de endosperma:
grdo mais vitreo e grdo menos vitreo e trés aditivos microbianos: 1) Controle (sem
aditivo); 2) Lactobacillus hilgardii + L. buchneri; 3) L. hilgardii + L. buchneri +
Pediococcus pentosaceus. O material de cada fratamento foi reidratado para atingir
um teor de matéria seca de 670 g.kg 1. O material foi ensilado em tubos de "PVC" e
mantidos em temperatura ambiente até as datas de abertura (0, 40, 80, 120, 140, 160,
200 e 240 dios).

No momento de abertura, foi retrada uma amostra de 100g para determinagcdo do
pH e do N-NH3. Outra amostra foi retirada, pré-seca em estufa de ventilacdo forcada,
a 55°C até peso constante e moida a 1 mm. Neste material foram determinados os
teores de matéria seca em estufa a 105°C (OFFICIAL,1995). Determinou — se os teores

de prolaminas de acordo com Nellis et al. (2013).

As amostras do dia zero e do 120 foram submetidas a um enscio de producdo de
gases in vitro (MAURICIO et al., 1999). As medidas de pressdo e volume de gases foram
tomadas nos tempos 2, 4, 6,8, 10, 12, 15, 18, 21 e 24 horas apds o inicio da fermentacdo

in vitro.

V. Resultados

Os teores de prolaminas sofreram alteracdes pelo tipo de hibrido, inoculantes
e pelo tempo de estocagem (grdfico 1). Quando comparamos os hibridos
observamos que o hibrido 9960 apresenta niveis de prolaminas altos nas primeiras
aberturas independentemente do tipo de inoculante utilizado, isso se dd pelo fato do
hibrido 9606 possui um menor nivel de vitreosidade quando comprado com o hibrido
9960 o que facilita o acesso enzimdtico para sua degradacdo. No hibrido 9960 tratado
com L. hilgardii, L. buchneri e P. pentosaceus observa-se niveis iniciais de prolaminas

altos e com o passar das aberturas apresenta declinio, o que demonstra influéncia
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direta dos inoculantes da degradacdo das prolaminas. A reducdo da zeina, presente

na maitriz proteica, foi observada com o aumento de tempo de estocagem em

silagens de grdo Umido (Hoffman et al., 2011).

Grdfico 1: Prolaminas (mg.kg-1) das silagens dos gréos de milho reidratados e inoculados com diferentes
microrganismos.
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No grdfico 2 observa-se aumento dos teores de NNH3 ao longo do tempo de
ensilagem. Durante a fermentac¢cdo, os microrganismos presentes na silagem realizam
a protedlise. Neste processo hd reducdo dos niveis de prolaminas e,
consequentemente, aumento dos teores de NNH3. Os maiores valores de NNH3 foram
observados nos tratamentos 9960 HB e 9606 HB. Este resultado corrobora dqueles do
grdfico 1, em que os inoculantes aceleram a protedlise dentro do silo, resulfando em
menores valores de prolaminas e maiores de NNH3. As prolaminas sdo as proteinas

gue formam a matriz proteica do endosperma vitreo.
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Grdfico 2: NNH3 (mg.kg-1) das silagens dos grdos de milho reidratados e inoculados com diferentes
microrganismos.
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Na tabela 1 observa — se as degradabilidades efetivas (DE) nas taxas de
passagem de 2, 5 e 8%/h apresentaram o mesmo comportamento da DMS. Aos 120
dias de ensilagem, observa-se menor degradabilidade da matéria seca (DMS) para o
hibrido 9960, em relacdo ao 9606 (tabela 1). Isso ocorre devido d maior vitreosidade
do hibrido 9960. Diferentemente do endosperma farindceo, no endosperma vitreo o
amido estd envolto de uma matriz proteica que dificulta o acesso das amilases,
reduzindo sua degradabilidade. Nos dois hibridos avaliados, os tfratamentos HB e HBP
apresentaram maiores DMS (tabela 1). Isso é resultado da reducdo mais acentuada
das prolaminas nesses tratamentos, conforme observado no grdfico 1. As prolaminas

sdo as proteinas que formam a matriz proteica do endosperma vitreo.
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Tabela 1: Degradabilidade da matéria seca e degradabilidade efetiva (2, 5 e 8%/h) de silagens de grdos
de milho reidratados e inoculados com diferentes microrganismos aos 120 dias de ensilagem.
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9960 TC 9960 HB 9960 HBP 9606 TC 9606 HB 9606

HBP
DMS % 89,0202 92,4057 91,9165 92,5930 96,4186 96,9231
DE (2%) 86,0750 89,5009 89,0249 89,6633 93,4384 93,9707
DE (5%) 81,6282 85,1073 84,6512 85,2329 88,9279 89,5000
DE (8%) 77,1464 80,6694 80,2337 80,7592 84,3688 84,9782

V. Consideracoes Finais

A pesquisa evidéncia a influéncia do nivel de vitreosidade na degradacdo das
prolaminas, mostrando que grdos de milho com maior porcentagem de endosperma
vitreo sofrem uma menor degradacdo quando comparados com um hibrido com
maior porcentagem de endosperma farindceo. Ndo obstante, demonstra que o uso
de inoculantes contendo L. buchneri e L. hilgardii com ou sem P. penfosaceus
potencializa a protedlise durante a ensilagem de gréo de milho reidratado. Observa
se ainda o aumento dos teores de NNH3 ao longo do tempo de ensilagem sendo

inversamente proporcional aos niveis de prolaminas observados.
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