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INTRODUCAO

Os bufalos sdo adaptados a produgdo de leite, carne e ao trabalho,
desempenhando um papel vital no desenvolvimento social ¢ econdémico
de varios paises, especialmente no Brasil'.Esses fatores, somados a alta
produtividade ¢ a qualidade de seus produtos, fazem dos bufalos uma
espécie valiosa para a pecuaria®. Além disso, os derivados de bubalinos
atendem as demandas do mercado consumidor brasileiro, que busca uma
alimentagdo mais saudavel®.

Esta pesquisa teve como objetivo analisar o consumo, a percepgao € o
conhecimento da populacdo sobre os produtos derivados da
bubalinocultura em Lavras e regido, contribuindo para um entendimento
mais profundo do mercado e das preferéncias dos consumidores.

METODOLOGIA

Neste estudo, utilizou-se um formulédrio elaborado na plataforma
Google Forms, permitindo ampla participacdo da comunidade por ser
online. A identidade e privacidade dos participantes foram preservadas,
garantindo confidencialidade nas respostas e seguranca no tratamento dos
dados.

RESULTADOS E DISCUSSAO
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Figura 1: Grafico correspondente a pergunta “Vocé conhece a
Bubalinocultura (produgéo de bufalos)?” (Fonte:Google Forms).

No Grafico (Figura 1), que corresponde a pergunta “Vocé conhece a
Bubalinocultura (producdo de bufalos)?”, obtivemos 208 respostas, sendo
que a maioria delas, cerca de 114 (54,8%), corresponde a pessoas que ndo
conhecem a bubalinocultura, enquanto a minoria, 94 (45,2%), ja possui
esse conhecimento. Esse resultado pode ser atribuido ao maior
desenvolvimento do setor na regido Norte’. Em Lavras e regido, situadas
no Sudeste, a populagdo tem menos contato com esse tipo de produgdo.
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Figura 2: Grafico correspondente a pergunta "Vocé ja consumiu ou
consome produtos derivados de bubalinos?"(Fonte:Google Forms).

No Grafico(Figura 2), referente a pergunta "Vocé ja consumiu ou
consome produtos derivados de bubalinos?", obtivemos 208 respostas,
sendo que a maioria, 128 pessoas(61,5%), ndo consomem esses produtos,
enquanto a minoria, 80 pessoas (38,5%), ja consumiu ou consomem. Esse
resultado pode ser atribuido ao dificil acesso aos produtos, a menor
produgdo em relagdo aos bovinos®, fatores culturais envolvendo mitos® e
a auséncia de legislacdo que incentive a producdo®.
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Figura 3: Grafico correspondente a pergunta “Vocé acredita que a carne
de bufalo ¢ prejudicial a saude?” (Fonte:Google Forms).

No Grafico (Figura 3), referente a pergunta “Vocé acredita que a carne
de bufalo ¢ prejudicial a satde?”, obtivemos 208 respostas, com a
maioria acreditando que a carne ndo ¢ prejudicial a satde,cerca de 192
pessoas(92,3%), e a minoria, cerca de 16 pessoas(7,7%) , acredita que ¢é
prejudicial. A carne de bufalo tem se destacado como uma opgao
saudavel devido ao seu baixo teor caldrico’, o que confirma suas
vantagens, especialmente para consumidores que buscam alimentos
menos gordurosos.
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Figura 4: Grafico correspondente a pergunta “Vocé ja encontrou
derivados da bubalinocultura em comércios locais?” (Fonte: Google
forms).

No Grafico(Figura 4), referente a pergunta “Vocé ja encontrou
derivados da bubalinocultura em comércios locais?”, obtivemos 208
respostas, em que a maioria, cerca de 131 pessoas (63%), respondeu que
sim, enquanto a minoria, cerca de 77 pessoas (37%), ndo encontrou. Isso
indica que, apesar de disponiveis, esses produtos ainda sdo menos
comuns em comparagao a outros de origem animal. Esse cenario pode ser
explicado pela falta de organizacdo da cadeia produtiva e pelo uso
limitado de tecnologias para aumentar a producdo de bufalos*. Além
disso, os consumidores buscam certificagdes de qualidade, como valores
nutricionais ¢ selos de seguranga, para avaliar os beneficios a satde
desses produtos em relagdo a outros no mercado®.
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Figura 5:Grafico correspondente a pergunta “Se sim, quais produtos
derivados da bubalinocultura (bufalo) vocé encontrou?” (Fonte: Google
Forms).

No Gréfico(Figura 5), referente a pergunta “Se sim, quais produtos
derivados da bubalinocultura (bufalo) vocé encontrou?”, obtivemos 208
respostas, sendo que a maioria, cerca de 108 pessoas (51,9%),



XIV Coléquio Técnico Cientifico de Satide Unica,

Ciéncias Agrarias e Meio Ambiente

encontraram queijo, seguida por 74 pessoas (35,6%) que ndo encontraram
nada, 18 pessoas (8,7%) que encontraram leite, € a minoria, cerca de 8
pessoas (3,8%), que encontraram carne. Os derivados lacteos de bufalos
tém alta aceitacdo entre os consumidores?, o que facilita sua maior
disponibilidade no mercado, principalmente do queijo.
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Figura 6: Grafico correspondente & pergunta “Vocé acha que o leite de
bufalo é mais ou menos saudavel que o de vaca?” (Fonte: Google Forms).

No Grafico(Figura 6), referente a pergunta “Vocé acha que o leite de
bufalo ¢ mais ou menos saudavel que o de vaca?”’, obtivemos 208
respostas, com a maioria, cerca de 130 pessoas (62,5%), acreditando que
¢ mais saudavel, enquanto a minoria, cerca de 38 pessoas (37,5%),
considera que ¢ menos saudavel. O leite de bufalo, por seu alto teor de
calcio, ¢ recomendado para prevenir a osteoporose®. Assim, dependendo
das necessidades do consumidor, pode ser considerado mais saudavel do
que o de vaca.
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Figura 7: Grafico correspondente a pergunta “Vocé acha que a carne de
bufalo ¢ mais gordurosa do que a de vaca, menos ou ndo tem diferenga?”
(Fonte:Google Forms).

No Grafico(Figura 7), referente a pergunta “Vocé acha que a carne de
bufalo ¢ mais gordurosa do que a de vaca, menos ou nao tem diferenca?”,
obtivemos 208 respostas, com a maioria, cerca de 93 pessoas (44,7%),
acreditando que ¢ menos gordurosa do que a de vaca, seguidos por 64
pessoas (30,8%) que acreditam que ndo ha diferenca e 51 pessoas (24,5%)
que consideram a carne de bufalo mais gordurosa. Pesquisas demonstram
que a carne de bufalo contém menos gordura e ¢ mais macia do que a
carne bovina®, tornando-se uma boa op¢do para pessoas que precisam
restringir a gordura na dieta.

CONSIDERACOES FINAIS

Diante dos resultados, podemos concluir que a falta de acesso aos
derivados de bubalinos por parte da populacdo de Lavras e regido limita o
conhecimento sobre os beneficios desses produtos. Portanto, para
promover um maior consumo, ¢ necessario aumentar a visibilidade e a
acessibilidade dessas mercadorias, além de fornecer informagdes claras
ao consumidor sobre seus beneficios para a saude.
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