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Reconhecendo a importancia de se oferecer produtos carneos de qualidade para um mercado
consumidor cada vez mais exigente, mas a0 mesmo tempo viabilizar ainda mais a producao
de suinos apresentando alternativas alimentares aos produtores, objetivou-se com o presente
ensaio experimental avaliar deposicdo de tecido adiposo em suinos alimentados com torta de
coco. Para isso foram utilizados 18 suinos Piau, machos castrados, na fase de terminacdo,
criados até os 140kg. Os tratamentos experimentais foram as dietas com a incluséo de trés
niveis de torta de coco (0, 12,5 e 25%). Apds o término da fase experimental os animais
foram abatidos em abatedouro comercial e suas carcacas foram pesadas e resfriadas por 24h a
4 °C. Passadas as 24h as carcacas foram divididas ao meio e na metade esquerda foram feitas
as seguintes analises: pH, temperatura, comprimento da carcaca (CC), espessura de toucinho
(ET), escore de marmoreio, rendimento de carne magra (RCM), rendimento de pernil (RPE),
rendimento de paleta (RPA), rendimento de carré (RCA), rendimento de barriga mais costela
(RBC), rendimento de copa (RCO) e rendimento de filé (RFI). Obteve-se resultados
satisfatorios para os parametros de qualidade da carne e caracteristicas de carcaca, concluindo
que o nivel de 25% de inclusdo de torta de coco ndo apresenta prejuizos a producéo.
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