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RESUMO

O Queijo Artesanal Serrano (QAS) carrega em sua heranca a mistura dos
saberes ao longo do tempo. Por apresentar essas caracteristicas tradicionais, a
producdo de QAS sofre restrigdes provocadas pelo modelo globalizado de
estruturagdo do sistema agroalimentar. O presente artigo tem por objetivo resgatar
a histéria e apresentar o contexto atual da cadeia produtiva do QAS nos municipios
que integram a Serra Catarinense. As reflexdes aqui apresentadas resultam de um
estudo de caso sobre o QAS. Percebe-se a importancia de ampliar as formas de
capacitagdo de atores territoriais, o envolvimento das redes de educagdo na
formacao das futuras geragdes, reforcar a representatividade da diversidade do
territério na composi¢do da governanca e repensar as bases do desenvolvimento

pretendido, aderindo a visdes mais plurais.
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INTRODUCAO

O territério brasileiro € um conjunto de distintos territérios, com diversas
histérias, paisagens, crengas e habitos. Essa pluralidade é resultado de uma mistura
de culturas, exploragdo de corpos e trabalhos de povos escravizados, genocidios de
etnias nativas e traficadas e, principalmente, do aparecimento e consolidagdo da
sincretizagdo brasileira de saberes. Além dessa pluralidade social, o Brasil também
se destaca por sua biodiversidade, com biomas compostos por espécies dos reinos
animal, vegetal, fungico, de protozodrios e bactérias (ALHO, 2012). Essas
caracteristicas singulares geraram identidades territoriais Unicas, tornando o Brasil

um pais rico em sociobiodiversidade e recursos territoriais especificos.

Durante sua histéria, o pais vem acumulado diversos produtos e servicos que
materializam o sincretismo de saberes, como dancas, musicas e culinaria. Dentre
diversas culindrias tipicas brasileiras, que carregam uma histéria vinculada com um
povo e territério, este trabalho traz a histéria de um queijo artesanal do sul do Brasil.
O Queijo Artesanal Serrano (QAS) é um produto de valor cultural de origem
exclusiva do Planalto Sul de Santa Catarina e dos Campos de Cima da Serra do Rio
Grande do Sul (VIEIRA; DORTZBACH, 2017). O QAS carrega em sua heranca a
mistura dos saberes, com destaque para a contribuicdo de povos de diferentes
etnias que ocuparam o territério ao longo do tempo. Entretanto, a sua producao
sofre restricdes provocadas pelo modelo globalizado de estruturagdo do sistema

agroalimentar.

O presente artigo tem por objetivo resgatar a histéria e apresentar o
contexto atual do sistema produtivo do QAS nos municipios que integram a Serra
Catarinense, explorando as principais estratégias de diferenciacdo e valorizagéo,
associando-as a nogdo de desenvolvimento territorial sustentavel. As reflexdes aqui

apresentadas resultam de um estudo de caso sobre o QAS, com pesquisa



bibliografica e documental para o resgate histérico e pesquisa de campo

exploratéria® com realizagdo de 55 entrevistas semiestruturadas”.

O artigo estd organizado em trés partes. A primeira resgata a histéria da
construcdo do saber-fazer do QAS e descreve os atores e seus papéis na cadeia
produtiva. A segunda seguird a histéria, contextualizando as mudancas ocorridas no
territério, no setor agrério, ambiental e social, bem como o comportamento dos
distintos atores em meio a modernizacdo. Por fim, na terceira sdo exploradas as
caréncias e inovagdes encontradas no territério, discutindo as possibilidades para o

desenvolvimento territorial.

A SERRA CATARINENSE COM A FACA E O QUEIJO NA MAO: O ARRANJO DO
TERROIR?

O queijo é um produto conhecido mundialmente e, s6 no Brasil, existem mais
de 70 tipos de produgdo. O que torna o queijo especial no pais é justamente a
adaptagdo cultural de fazer queijo em um ambiente onde ndo existiam bovinos
nativos. Assim, cada queijo tem sua histéria especifica e conhecer essa histéria é
primordial para entender as relagdes entre os sistemas produtivos e seus respectivos

territorios.

O que hoje chamamos de Serra Catarinense e Campos de Cima da Serra sao

areas localizadas nos dois estados do extremo Sul do pais cuja vegetagdo natural é

* A elaboragdo deste trabalho tem por base as contribuicdes dos seguintes projetos de pesquisa: 1)
Desenvolvimento territorial sustentavel: interfaces entre a Cesta de bens e servicos, mercados e
marcas territoriais, apoio financeiro da Fundagdo de Amparo a Pesquisa e Inovacdo do Estado de
Santas Catarina (Fapesc), Chamada Publica Fapesc n® 12/2020, Programa de Pesquisa Universal; 2)
Inovagdo e transicdo sustentavel: Cesta de bens e servicos em territérios amazoénicos, apoio
financeiro da Fapesc e Fundacdo Amazoénia de Amparo a Estudos e Pesquisas (Fapespa), Edital de
chamada publica Confap n°® 003/2022, Programa de apoio a projetos de pesquisa Iniciativa Amazonia
+10; 3) Desenvolvimento territorial sustentavel: a Cesta de bens e servicos, mercados e marcas
territoriais, Edital de bolsa de produtividade em pesquisa CNPq — PQ 2022.

> Projeto “Reforcar o Desenvolvimento Sustentdvel dos Territérios através das Indicacdes
Geogréficas”, coordenado pelo professor Jean-Louis Le Guerroué (jligbsb@gmail.com) -
UnB/CEBRAP, 2023. Programa Cétedra Itinerante Inclusdo produtiva no Brasil rural e interiorano.

¢ A diferenciagdo de produtos e servicos especificos de um territério se da pela interagdo da
dimensao cultural com os fatores ambientais, ao longo do tempo. Esse processo que vai modulando
a especificidade, de geragdo em geragao, dando singularidade ao saber-fazer e entrelagando o
ambiente e o modo de vida local denomina-se terroir (CRUZ et al, 2008). Dessa forma, o territério de
produgdo do QAS pode ser compreendido como seu terroir.



composta por florestas de araucéarias e campos forrageiros, antes habitadas por
povos indigenas das etnias Xokleng e Kaingang. Esses campos foram ocupados por
racas de gado selvagem com mais aptiddo para carne, trazidos por jesuitas
espanhdis. Entre as décadas de 40 a 50 do século XVIII, incentivadas pela
monarquia portuguesa, sem planejamento eficiente de permanéncia e distribuicdo
de terras, familias agorianas, que detinham o saber-fazer do queijo, se

estabeleceram na regido.

A domesticagdo dos bovinos pelos colonizadores, juntamente com o
aumento do conhecimento sobre o local (reconhecimento de plantas-alimentos,
identificagdo de animais nativos para caga, as mudangas estacionais do clima e a
adaptagdo de culturas agricolas), foi um processo permeado por uma intensa
resisténcia indigena, promovendo a morte e expulsdo dos povos originarios de seu
territério. A medida em que a economia colonial demandava a busca por novos
recursos naturais, o tropeirismo de gado no sul do pais em dire¢do a regido
mineradora da regido sudeste interligou essas regides por meio de um mercado
ambulante. Nesse contexto, o QAS iniciou sua histéria como produto secundario e

foi ganhando espago no cenario de mercado e tradigdo.

Com o incentivo da imigragdo europeia para a regido sul do pafs, inicia-se
uma segunda fase de construcdo do saber-fazer do QAS. Segundo Ambrosini
(2007), essas familias trouxeram inovagbes para a regido, como novas estradas,
carretas maiores, comércio, novas ragas de animais, troca de sementes e moinhos.
Assim, tem-se o despertar de um pensamento de carater desenvolvimentista, que
também abrangia os produtores de QAS. O trabalho de Cérdova et al. (2010)
explica que o QAS sempre foi utilizado como moeda de troca, junto com charque e
pinhdo, por outras mercadorias que, nas condigdes ambientais da Serra Catarinense,
ndo eram possiveis produzir, como farinha de mandioca, trigo, agucar, sal, cachaga,

arroz, café, tecidos, remédios, entre outros.

Embora o queijo fizesse parte da dieta e das relagdes sociais das familias que
viviam no territério, somente era possivel produzir QAS de forma significativa
durante o periodo de primavera-verdo, quando as pastagens nativas estdo em plena

capacidade de producdo. Essa era uma atividade quase que exclusiva de mulheres,



pois as mesmas eram responséaveis pela fabricagdo de alimentos e manejo das
vacas. Portanto, sua comercializagdo era sazonal, sendo que durante os meses de
baixa produgdo, o QAS era destinado somente para o autoconsumo. Segundo
Cérdova et al. (2010), os queijos desse periodo eram maiores, com 3 a 5kg em
média, permitindo dar destino a alta quantidade de leite coletada nas estagdes
quentes. Esses queijos precisavam de mais tempo de cura, aproximadamente 40 a
60 dias. Assim, o sistema produtivo tradicional de QAS se adaptou as condiges

ambientais e a organizacdo do trabalho rural local.

Com a introdugao dos pacotes tecnolégicos de modernizagao da agricultura
nos anos 1960 e 1970, a producado de QAS também sofreu alteragdes no que ser
refere a alimentacdo do rebanho, racas de gado bovino, rotina da ordenha, local
de maturagdo, época do ano de fabricagdo, tamanhos e formas, perspectiva de
escala de produgdo e, portanto, nos saberes e autonomia. Também, ao mudar as
prioridades agricolas para cultivos exdticos, aumentou a dependéncia de insumos

prejudiciais ao ambiente, como fertilizantes quimicos e agrotéxicos.

A histéria do QAS e essas ameagas ao saber-fazer tradicional despertaram
atencdo de instituicdes de pesquisa, que passaram a pensar em procedimentos que
pudessem resguardar a tradicdo e atrelar a comercializagdo do queijo a valorizagdo
do territério. Na porgdo catarinense do territério, foram criadas diversas
organizagcdes, que na atualidade, atuam na promogdo do desenvolvimento
territorial. Em 1968, foi fundada a Associagdo de Municipios da Serra Catarinense
(AMURES), sendo composta por dezoito municipios, com destaque para Lages,
municipio polo da regido. Os gestores publicos desses municipios arquitetaram em
2009 o Consorcio Intermunicipal Serra Catarinense (CISAMA), com o objetivo de
atender demandas ambientais, culturais e sanitérias dos municipios. O CISAMA, por
meio de a¢bes voltadas a adequagdo legal das queijarias familiares, e a Empresa de
Pesquisa Agropecuéria e Extensdo Rural de Santa Catarina (Epagri), por meio da
assisténcia técnica e agdes de valorizagdo, se tornaram os maiores responséveis pela

defesa e valorizacdo do QAS.

Em anos recentes, o QAS tem sido alvo de politicas publicas orquestradas

por atores internos e externos ao territério, muitas delas baseadas em estratégias de



diferenciacdo, como a criacdo da Marca Coletiva Sabor Serrano (SOUZA, 2021),
reconhecida no ano 2010, e da Indicagdo Geografica Campos de Cima da Serra, no
ano de 2020. Ambrosini (2007) detectou nos municipios do Rio Grande do Sul e
Zanelato (2017), nos municipios de Santa Catarina, que os produtores acreditavam
que a regulamentacdo do queijo traria beneficios as familias produtoras, garantindo
a manutengdo da produgéo, facilitando a comercializagdo e valorizando o preco.
Conforme sera discutido nas préximas seg¢des, essas politicas, no entanto, enfrentam

uma série de dificuldades em sua implementagéo.

VOCE E O QUE VOCE COME: OS TIPOS DE QUEIJO

O caso do QAS néo se deu de forma isolada, dado que o pais construiu ao
longo do tempo processos de regulamentagdo da produgdo de queijos. A Lei
1.283/1950 estabeleceu a obrigatoriedade da fiscalizagdo de todos os produtos de
origem animal. Embora tenha sido alterada por leis mais recentes, ela criou uma
condigdo que favoreceu a produgdo industrial ao estabelecer exigéncias
equivalentes para producbes artesanais, desconsiderando as particularidades e
distintas condi¢des de distintos tipos e escalas de produgao. A Portaria 146/96 do
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) deu continuidade ao
projeto de padronizagdo da produgédo, dificultando a comercializagdo do queijo
artesanal. Essa portaria permitiu a fabricagdo do queijo sem a pasteurizagao, porém
mediante a condi¢do de cumprir o periodo de maturagdo de 60 dias. A pesquisa
feita por Ferreira (2013) com a equipe Slow Food Brasil, em Minas Gerais, concluiu
que a exigéncia do prazo longo de maturagdo representa um mecanismo de coagdo
do MAPA para producao de queijo com leite pasteurizado. O leite pasteurizado tem
a vantagem de durar mais, o que favorece a comercializagdo de seus produtos em
maiores distdncias. Em contrapartida, desconsidera e marginaliza as atividades

artesanais, com seus saberes-fazeres e recursos territoriais especiﬂcos.

A pesquisa de campo exploratéria realizada na Serra Catarinense permitiu
identificar dois perfis de pessoas consumidoras do QAS: aquelas que preferem o

queijo maturado acima de 60 dias, que em geral sdo turistas; e aquelas que tém o



habito de consumir o queijo com menos de 20 dias de maturagdo, a maioria
residente no territério e muitas delas com alguma relagdo social intima com a familia
produtora. Esse comportamento distinto pode ser relacionado a heranca cultural do
tropeirismo, visto que o queijo mais maturado era trocado por outros produtos, fora
do territério de produgdo, e os queijos com poucos dias de maturagdo eram

consumidos predominantemente por pessoas proximas da producao do QAS.

Em 2010, o Governo Federal sancionou o decreto 7.216, que permite duas
conquistas para autonomia das familias produtoras de queijos artesanais: a
descentralizagdo da fiscalizagdo e descentralizagdo da regulamentagédo de produtos
de origem animal, permitindo que estados e municipios realizem a fiscalizagédo e
implementem normas especificas relativas as condi¢cdes gerais das instalagdes,
equipamentos e praticas operacionais da queijaria. Assim, o estado de Santa
Catarina, em 2016, implementou a lei 17.003, que dispde sobre a producao e
comercializagdo do QAS. E inegavel a importancia dessa lei na defesa da tradicdo e
na confirmagdo da qualidade do QAS pelos érgaos oficiais. Porém, como alerta
Zanelatto (2017), ainda faltam ajustes para adequar as leis as realidades da pecuéaria

familiar do territdrio.

O QAS, que era comercializado de forma sazonal, hoje assume o papel de
fonte principal da renda de algumas familias, sendo produzido durante o ano todo,
com maior dependéncia de insumos externos para produgdo e de atravessadores
para comercializagdo. Assim, atualmente coexistem distintos tipos de familias
produtoras de QAS, complexificando o sistema produtivo e trazendo implicagdes

importantes para se pensar desenvolvimento territorial sustentavel.
Queijo-selo

No territério da Serra Catarinense, a responsabilidade de fiscalizar as
queijarias, entre outras agroindustrias, é do CISAMA. Assim, a emissdo do
certificado do Sistema de Inspegdo Municipal (SIM), que permite a comercializagao
do QAS entre os municipios que integram essa associagdo de municipios, ocorre

por meio do didlogo com profissionais de medicina veterinaria de cada municipio



que compde o Consoércio, seguindo as exigéncias do Regulamento Técnico de

|dentidade e Qualidade do Queijo Serrano.

O certificado do Sistema de Inspegdo Estadual (SIE), emitido pela Companhia
Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC), estd vinculado
a Secretaria de Estado da Agricultura e da Pesca, permitindo a comercializagédo de
produtos de origem animal em todo territério do estado de Santa Catarina. Cabe
também & CIDASC a emissdao do selo Arte, um certificado de identidade e
qualidade, que possibilita o comércio nacional de produtos alimenticios elaborados
de forma artesanal (BRASIL, 2023). Por fim, o certificado de Sistema de Inspecao
Federal (SIF), de responsabilidade do Departamento de Inspec¢do de Produtos de
Origem Animal (DIPOA), vinculado ao MAPA, permite a comercializagdo em todo o

pais e para exportagoes.

A gestdo do SIM pelo CISAMA esta diretamente associada a Marca Coletiva
Sabor Serrano (MCSS). Inspirada na iniciativa da Associacdo dos Pequenos
Agricultores do Oeste Catarinense, a AMURES contou com a intermediacdo do
Centro Vianei de Educagdo Popular, ONG mais antiga de Santa Catarina, no
processo de criagdo dessa marca coletiva. Um resultado importante constatado por
Souza et al. (2022) foi a capacidade dessa marca em regularizar cerca de setenta
agroindustrias familiares da Serra Catarinense, que processam distintos produtos
alimentares, e seu potencial de dar visibilidade ao territério. Diversos produtos de
origem animal e vegetal, artesanatos e panificados fizeram e fazem uso da MCSS
para acessar canais de comercializagdo formais. O gerenciamento da marca permite
discutir sobre os recursos territoriais especificos imateriais que a marca coletiva
incorpora, como por exemplo o saber-fazer relacionado a presenga de mulheres

agricultoras (TECCHIO et al., 2022).

Instituigdes de pesquisa, associagdes e empresas publicas buscaram o
reconhecimento do QAS com uma Indicacdo Geogréfica (IG). O registro IG é
conferido a produtos ou servigos que sdo caracteristicos do seu local de origem,
possuindo duas modalidades: Indicagdo de Procedéncia (IP), quando ha
notoriedade do produto ou servico com o local de extragdo/produgdo, e

Denominagdo de Origem (DO), quando as caracteristicas do produto ou servigo se



devam exclusiva ou essencialmente ao meio geogréfico, incluidos fatores naturais e
humanos (BRASIL, 1996). No ano de 2020, o Instituto Nacional de Propriedade
Intelectual (INPI) concedeu a Federacdo das Associacdes de Produtores de Queijo
Artesanal Serrano de Santa Catarina e do Rio Grande do Sul (Faprogas) a IG
Campos de Cima da Serra, na modalidade DO, para o produto QAS (CORDOVA;
MEIRA, 2020). Para que a familia produtora possa usar o selo da IG é necessario
seguir o Caderno de Especificagbes Técnicas que agrupa normas e requisitos
intrinsecos da produgdo artesanal, objetivando o resguardo do saber-fazer Unico

dentro do territdrio.
Queijo-informal

Além da renda e da continuidade de uma tradicdo, o QAS influencia
fortemente nas relagdes sociais das familias produtoras de queijo. Os vinculos
sociais sdo responsaveis por manter a dindmica de sistemas alimentares tradicionais,
tanto no acesso aos alimentos quanto no preparo caracteristico dos produtos
obtidos (MALUF, 2021). Como parte dos processos produtivos do QAS, tal como a
ordenha e a maturacao, a forma de comercializagdo do queijo exerce influéncia para

a permanéncia dessa tradigdo.

Ao analisar o saber-fazer do QAS, surgem relagdes e questdes complexas, a
exemplo de como atribuir valor monetério a um bem imaterial? Assim, os atores
sociais se deparam com questdes inéditas, cuja regulagdo ndo havia sido
previamente discutida. Caso o foco esteja apenas na materializagdo do QAS, algo
que pode ser comercializado, perde-se tanto seu valor territorial quanto a posse
tradicional de elementos imateriais, que sdo base do sistema alimentar que envolve
o produto inovado. Portanto, hd o risco de haver a desterritorializagdo através da
inovagdo. Em relagdo a essa dinamica, inerente aos processos de inovagao social,
Arce e Chardo-Marques (2020) chamam atengdo para a ambiguidade do
neoliberalismo, quando a materialidade envolvida na inovacdo tem a capacidade de

transformar relagdes de poder ligadas aos produtos territoriais.

Por mais que tenham sido construidas distintas ferramentas de diferenciagéo

do QAS, todas passam pelo processo de adesdo a legalizagdo, que é baixa no



territério em questdo. A Epagri possui 700 familias cadastradas como produtores de
queijo nos 18 municipios da AMURES, cuja produgéao é considerada de baixa escala,
de carater artesanal e familiar (CORDOVA; SCHLICKMANN, 2013). No entanto,
apenas sete familias utilizam o SIM na produgdo do QAS e uma Unica utiliza o selo
IG Campos de Cima da Serra, a qual também faz uso do Selo Arte. Nenhuma familia
faz uso, na atualidade, da marca coletiva Sabor Serrano para a comercializagdo do
QAS, embora oito familias ja tenham utilizado no passado (SOUZA, 2021). Note-se
que, por ser uma exigéncia para o uso de outros selos, a baixa adesao ao SIM

inviabiliza o acesso as outras mecanismos de diferenciacao.

A informalidade na produgdo de queijo na regido estudada se deve, segundo
entrevistas com membros de familias produtoras, em parte a incerteza de sucessao
familiar, que resulta em falta de motivagao para fazer investimentos financeiros e de
trabalho burocratico necessarios a legalizagdo. Entretanto, como apontam as
familias entrevistadas, é o mercado informal que mantém a tradicionalidade, na qual

as politicas que visam o desenvolvimento se ancoram.
Queijo-heranca

A alimentagdo especifica de um povo vai além do objetivo de nutrir,
constituindo parte de sua identidade. Maluf (2021) esclarece que tratar os conceitos
de alimento e alimentagdo separadamente dificulta a percepgdo de determinantes
sociais e tensbes presentes nas mudancas dos sistemas alimentares. Portanto, é
fundamental assumir o carater identitdrio do QAS ao analisar seu sistema

agroalimentar.

Ao longo de trés séculos de evolucdo, o saber-fazer do QAS sofreu
adaptagdes e incorporou tecnologias, que reverberam atualmente. Entre as
consequéncias do desenvolvimento capitalista na agricultura estd a adogao de
modelos produtivos baseados na dependéncia de insumos e tecnologias e uma
padronizacdo da agricultura (AMBROSINI, 2007). No contexto do QAS, a ragas de
bovinos ligadas a fabricagdo dos primeiros queijos perdem espacgo para ragas com
maior producao de leite e os campos de forragem nativa estdo sendo substituidos

por pastagens exoticas. Percebe-se o que Ploeg (1992) chamou de monotonizagdo



da sociobiodiversidade e, consequentemente, a desestruturagdo da rotina de

trabalho, do tempo e do espaco no territério (AMBROSINI, 2007; MALUF, 2021).

A juventude busca estudos e empregos longe dos espagos rurais. O retorno,
porém, é dificultado pela disténcia entre os conceitos atuais de qualidade de vida e
agricultura. Apesar de haver, dentro do territério, trés instituicdes de ensino superior
e uma escola com curso técnico agricola, funcionando desde 1940, as atividades
voltadas a agricultura familiar ou a preservacdo do patriménio histérico-cultural do
territério ndo sdo tdo difundidas quanto as tecnologias do agronegdcio. A
naturalizagdo da procura de empregos nos centros urbanos, somada a dificil rotina
de trabalho e baixa lucratividade da producao do QAS colabora com a dificuldade

de assegurar a sucessdo de muitas unidades agricolas familiares.

O papel da mulher agricultora é agressivamente impactado com essas
mudancgas. Antes, a produgdo de queijo era responsabilidade exclusiva feminina,
somado aos trabalhos na lavoura e outras atividades domésticas. Hoje, diante da
dificuldade para atender as exigéncias sanitarias, elas perdem esse espaco de
participacdo na economia da familia e, reduzindo sua ocupagdo em atividades que
ndo fortalecem seu empoderamento nas tomadas de decisdo, o que desfavorece e

ndo incentiva sua permanéncia no meio rural de forma independente.

Segundo a pesquisa de campo, o QAS ndo gera tanto lucro em decorréncia
do enquadramento na legislagdo sanitaria e o custo do cumprimento das exigéncias
da legislagdo é, muitas vezes, impeditivo para a maioria das familias agricultoras. O
aumento da escala de produgéo é entendido como uma solugdo, porém representa
uma mudanca de categoria perante a legislagdo, sujeita a outras exigéncias, ainda
mais distantes da realidade socioeconémica da agricultura familiar. Trata-se de um
procedimento que, muitas vezes, finaliza com endividamento e abandono da
produgdo do queijo legalizado. Essas pressées e o forte enraizamento do QAS na

cultura alimentar do territério fortalecem o mercado informal.

DESENVOLVIMENTO E A TERRITORIALIDADE DO QUEIJO ARTESANAL SERRANO
- CONSIDERACOES FINAIS



A analise das relagdes sociais que estdo sobrevivendo em meio as mudancgas
politicas e estratégias de valorizagdo é uma forma para discutir o tema do
desenvolvimento territorial sustentavel. Por mais que esse quadro seja dindmico em
funcdo da velocidade da modernizagdo, seu entendimento importa para a
compreensdo da histéria e também para o estabelecimento de projetos futuros para
o territério. Nesse contexto dindmico, hd necessidade de formacdo dos atores
sociais para que possam conhecer e fortalecer sua identidade de forma a lidar com
as pressbes da modernizagdo homogeneizadora, construindo  trajetdrias

diferenciadas de desenvolvimento baseadas em recursos especificos do territério

Dialogando com a formacgdo dos atores sociais, faz-se também necessério
envolver as redes de educacgdo nos diferentes niveis, bem como propostas voltadas
a qualidade de vida no meio rural, de forma a atrair uma parcela da juventude rural.
Dessa forma, a responsabilidade de pensar o futuro da agricultura familiar e do
territério passa a ser compartilhada com as futuras geracbes, balanceando a
valorizagdo da tradigdo e identidade com a inovacao, considerando os perigos da

ambiguidade apontadas por Arce e Chardo-Marques (2020).

E também indispenséavel reforcar a representatividade da diversidade do
territério na composi¢cdo da governanca ligada as a¢des de valorizagdo do QAS.
Uma maior representatividade favorece contraposi¢cdes e adaptagdes as dinamicas
territoriais hegemdnicas em curso. Por fim, é importante repensar as bases do
desenvolvimento pretendido, pois de nada serve reformar a composicdo da
governanga, ampliando a participagdo dos atores sociais, e dar condi¢des a
sucessdo familiar das queijarias, sem aderir a visdes mais plurais de
desenvolvimento. O QAS nao pode promover, sozinho, o desenvolvimento do
territério estudado, mas pode ser um caminho de visibilidade para outros recursos
especificos e para a diversidade de atores sociais existentes. A descoberta e
ativagao de recursos territoriais ainda invisiveis, desencadeando novas experiéncias
de valorizagdo e inovagao, pode ser catalisadora de uma maior adesao de familias
agricultoras a sistemas produtivos diferenciados orientadas para o fortalecimento de

mercados territoriais, melhorando a vida e a autonomia dessas familias.
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