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RESUMO

Esta pesquisa partiu de um parecer acerca da incompatibilidade dos fungos industriais com o
Queijo Minas Artesanal de Casca Florida, destinado ao Coletivo da Salvaguarda dos Modos de
Fazer o Queijo Minas Artesanal, vinculado ao Iphan-MG, sobre a minuta do Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo de Casca Florida, expressando especial
preocupacdo com um dos seus itens: a obrigatoriedade de utilizacdo de cultura fungica
comercial liofilizada. Para isso, o trabalho, de vertente juridico-social e do tipo genérico
juridico-diagnoéstico, partiu da concepgdo de socioambientalismo para preconizar que a
biodiversidade fungica pode ser considerada patrimdénio genético protegido pela Lei de
Biodiversidade, ao estar associado a uma variedade de Queijo Minas Artesanal, cujos modos
de fazer constituem patrimonio cultural. Essa pesquisa indica a relevancia de um ecossistema
de promogao e protecao ao patrimdnio cultural, que agrega instrumentos juridicos de diversos
campos do saber e mobiliza desde produtores até cientistas. Afinal, o texto final aprovado
liberou o mofo natural, além de ressaltar tal caracteristica na propria denominacdo: Queijo
Minas Artesanal de Casca Florida Natural.

PALAVRAS-CHAVE

Direito do Patrimdnio Cultural. Lei de Biodiversidade. Patrimonio Genético. Conhecimentos
Tradicionais. Direitos Intelectuais Coletivos.

RESUMEN

Esta investigacion se basé en un dictamen sobre la incompatibilidad de los hongos industriales
con el “Queijo Minas Artesanal de Casca Florida”, enviado al Colectivo para la Salvaguardia
de las Formas de Elaboracion del Queso Artesanal de Minas Gerais, vinculado al Iphan-MG,
sobre el proyecto de Reglamento Técnico para la Identidad y Calidad del “Queijo de Casca
Florida”, expresando especial preocupacion por uno de sus puntos: la obligacién de utilizar
cultivo fungico liofilizado comercial. Para eso, el trabajo, de caracter juridico-social y de tipo
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genérico juridico-diagnostico, utilizé el concepto de socioambientalismo para defender que la
biodiversidad fingica puede ser considerada patrimonio genético protegido por la Ley de
Biodiversidad, ya que estd asociada a una variedad de quesos artesanales de Minas, cuyas
formas de elaboracion constituyen patrimonio cultural. Esta investigacion indica la pertinencia
de un ecosistema de promocioén y proteccion del patrimonio cultural, que retina instrumentos
juridicos de diversos campos del saber y movilice a todos, desde los productores hasta los
cientificos. Después de todo, el texto final aprobado liber6 el molde natural, ademas de destacar
esta caracteristica en el propio nombre: “Queijo Minas Artesanal de Casca Florida Natural”.

PALABRAS CLAVE

Derecho del Patrimonio Cultural. Ley de Biodiversidad. Patrimonio Genético. Conocimiento
Tradicional. Derechos Intelectuales Colectivos.

INTRODUCAO

A preservagdo da diversidade e da integridade do patrimdénio genético brasileiro ¢
expressamente determinada pela Constitui¢ao (art. 225, par.1°, II), assim como a salvaguarda
do rico patrimdnio sociocultural brasileiro (art. 216), que inclui as variedades agricolas, as
praticas, saberes e inovagdes desenvolvidas pelos agricultores.

Assim, ¢ importante partir da concepgao de socioambientalismo “muito identificado com
a articulacdo entre biodiversidade e sociodiversidade, e com uma interpretacdo sistémica e
integrada da protecdo juridico-constitucional conferida a diversidade bioldgica e a diversidade
cultural, influenciadas pelo multiculturalismo e pelo humanismo” (Santilli, 2005, p. 29). O
conceito de biodiversidade, entdo, “resulta de contribui¢des culturais de povos e comunidades
que desenvolvem uma relagdo de estreita dependéncia do meio natural, formas culturais
diferenciadas de interacdo e de apropriacdo dos recursos ambientais, e um vasto conjunto de
conhecimentos, inovagdes e praticas relativas a biodiversidade.” (Santilli, 2005, p. 64).

Sabe-se que o modo de fazer queijo artesanal da Regido do Serro foi o primeiro bem a
ser registrado como Patriménio Cultural em Minas Gerais (MG), pelo Instituto do Patriménio
Historico e Artistico Estadual (IEPHA), em 2002. Em alinhamento aos trabalhos do IEPHA, o
Instituto do Patrimdnio Histdrico e Artistico Nacional (IPHAN) ampliou os estudos acerca das
regides queijeiras e reconheceu, em 2008, o modo artesanal de fazer queijo das regides do Serro,
Canastra e Salitre como Patrimonio Cultural, em ambito federal (Pinheiro, 2023).

Por sua vez, a Declara¢ao Universal dos Direitos Humanos (DUDH), da qual o Brasil foi
um dos primeiros paises signatdrios, conecta as referéncias culturais a dignidade humana e a
constru¢do da personalidade do individuo, o que transcende mero argumento retorico de
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enaltecimento a cultura (Paiva, 2022). Ao aludir que “todo ser humano tem o direito de

participar livremente da vida cultural da comunidade” e que “a todo ser humano, como membro
da sociedade, ¢ garantido os direitos culturais indispensaveis a sua dignidade e ao livre
desenvolvimento de sua personalidade” (ONU, 1948), a DUDH explicita que as referéncias
culturais sdo elementos proprios a construg¢ao da personalidade do sujeito (Pinheiro, 2023).

Nesse rumo, “nada ¢ tdo individualizdvel quanto a personalidade do sujeito, e sendo o
direito ao patrimdnio cultural parcela do exercicio do proprio direito a personalidade, nada mais
inadequado que tratar a reparagao por dano ao patrimdnio cultural apenas como um direito de
natureza difusa.” (Paiva, 2022, p. 126). Por fim, a natureza infungivel dos bens culturais,
atrelada a sua caracteristica de ser elemento de construcao da personalidade do individuo e da
comunidade, d4 azo ao estabelecimento de que a mera ameaga de lesdo ao direito ao patriménio
cultural ja ensejaria as punicdes da Lei, o que ocorre de forma tunica na Constituicdo da
Republica de 1998. Desse modo, para além do art. 216, que contempla o patrimonio cultural de
forma expressa, estando, inclusive, amparado pela garantia fundamental da acdo popular, este
¢ um Direito Humano e um direito fundamental. Assim, ¢ necessaria a compreensdo das
consequéncias juridicas inerentes ao status de direito fundamental, a partir das quais seria
possivel reconhecer a fundamentalidade do direito ao patrimonio cultural.

A primeira consequéncia juridica seria a impossibilidade da restri¢cao por ato, sentenga ou
mesmo norma infraconstitucional, a ndo ser que a Constituicdo autorize a limitagdo. Por sua
vez, a segunda consequéncia juridica se refere ao conceito de “nucleo essencial”, que sera visto
a seguir, do que decorre a impossibilidade de atos e demais normas, ainda que fundamentais,
restringirem esse nticleo. A terceira consequéncia juridica se refere a proibi¢ao do retrocesso
social, que diz respeito ao “dever, fundamental, do orgdo legiferante editais leis que
gradativamente incrementam os direitos fundamentais.” (Paiva, 2022, p. 128).

Em suma, segundo Bandeira de Mello (2003), ¢ possivel haver um consenso diante de
situacdes contundentes de violagao do nucleo central do direito ao patrimdnio cultural no caso
concreto. Trata-se, entdo, de direcionar a protecdo nuclear com vistas a ndo interrup¢ao do
processo de construcdo individual e coletiva, o que poderia significar “[o] fim do fator
referencialidade coletiva e, consequentemente, a perda do valor cultural justificador da tutela
juridica.” (Paiva, 2022, p. 132).

Assim, o nucleo essencial do patrimonio cultural consiste na garantia de ndo interrupgao

dos processos de referencialidade imprescindiveis a constru¢ao de identidades individuais e
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coletivas. Por outro lado, o grau satisfativo de tal protecdo nao ¢ estanque, mas varia dentro de

um espectro, de modo que ¢ estabelecido diante de situagdes reais em que o individuo busca
exercer seu direito subjetivo ao patrimonio cultural, o que abarca, necessariamente, seu acesso,
fruicdo e criag¢do (Pinheiro, 2023).

Nesse sentido, o patrimdnio cultural em questdo se caracteriza pela existéncia dos
processos flingicos naturais, de maneira que a introdu¢do de cultura fungica exdgena,
sobretudo, industrial, corromperia o que se entende pelo nicleo essencial do patrimdnio
cultural. Frisa-se, ademais, que, em tal matéria, ndo se admite retrocesso social.

De acordo com Shiva (2001), os recursos da biodiversidade e os conhecimentos
tradicionais associados tém recebido diversas dentincias envolvendo biopirataria, que pode ser
considerada uma atividade que envolve o acesso aos recursos genéticos de um determinado pais
ou aos conhecimentos tradicionais associados a tais recursos genéticos (ou a ambos) em
desacordo com os principios estabelecidos na Conveng¢do da Diversidade Biologica.

Além da ameaca destacada por Shiva (2001), ¢ importante mencionar que a autora
também aponta o valor corrente no mercado mundial de 43 milhdes de dolares relativos a
potenciais genéticos identificados gragas as comunidades tradicionais. De outro lado, os
conhecimentos tradicionais associados a esse patrimonio genético também tém despertado o
interesse de grandes industrias, do que advém a ameacga de patenteabilidade de um saber
tradicional ocasionada por brechas como a minuta inicialmente proposta, que previa a

inoculacdo de fungos industriais como ingrediente obrigatério do QMACEF.

METODOLOGIA

Esta pesquisa, de vertente juridico-social e do tipo genérico juridico-diagnostico,
comegou a partir de um parecer acerca da incompatibilidade dos fungos industriais com o
Queijo Minas Artesanal de Casca Florida. Assim, a andlise feita decorreu de um caso concreto,
quando, no dia 22/06/2023, o Coletivo da Salvaguarda dos Modos de Fazer o Queijo Minas
Artesanal, vinculado ao Iphan-MG, foi informado, pelo presidente da Associagdo Mineira do
Queijo Artesanal — AMIQUEIJO, da realizagdo de Consulta Publica aberta pelo Instituto
Mineiro de Agropecuéria — IMA entre os dias 06 de junho e 05 de julho de 2023, a respeito do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo de Casca Florida, expressando

especial preocupacdo com um dos seus itens: a obrigatoriedade de utilizagdo de cultura fingica

o -_— : o~ 4 - =
i az - 4 ; A7\ FacULOADE O DIREITO T e 535"
. Seraoeun 4 'BDCut Q) TEEEEE [V IDB <O iy &3 SEARA

CAPES

@ Unifor I PPGD*=



X1l ENCONTRO

= INTE RNACIONAL_
OE DIREITOS

T~ CULTURAIS

comercial liofilizada, conforme estabelecido no item 1.3.1 do Regulamento (“Ingredientes

obrigatorios”) (Sertaobrés, 2023).

A partir desta informagao — e tomando por referéncia o reconhecimento, pela Resolugdo
SEAPA n° 42, de 27 de dezembro de 2022, do Queijo de Casca Florida como um Queijo Minas
Artesanal —, abriu-se amplo debate entre os presentes na reunido, que deliberaram pela
necessidade de manifestacdo deste Coletivo a respeito da tematica, levando em consideragado as
algumas ponderagdes importantes, incluindo o possivel impacto sobre a candidatura dos Modos
de Fazer o Queijo Minas Artesanal a Lista Representativa do Patrimonio Cultural Imaterial da
Humanidade, apresentada a Unesco pelo Iphan em mar¢o de 2023, a partir de pedido
formalizado pela AMIQUEIJO e pelo governo do estado de Minas Gerais (Sertaobras, 2023).

Diante disso, a minuta do Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo de
Casca Florida, publicado via Portaria pelo IMA, foi amplamente questionada pois “criar” uma
modalidade de “Queijo Minas Artesanal” a partir da inocula¢do de fungos industriais, feriria de
morte o nucleo essencial do patrimdnio cultural. Em contrapartida, o mofo, enquanto processo
natural, cultivado consoante os critérios higiénicos e sanitarios adequados, possibilitam que o
QMACEF possa ser uma variacao (elemento da criagdo — fatores naturais e humanos), do modo
de fazer o Queijo Minas Artesanal, plenamente compativel com o exercicio do direito subjetivo
ao patrimonio cultural.

Para robustecer esses argumentos, entdo, foram mobilizados aportes do Direito do
Patrimonio Cultural e da Propriedade Industrial. Adicionalmente, em razdo da reunido
presencial do Coletivo, que aconteceu no municipio do Serro, acrescentou-se ao parecer mais
um topico, referente a preocupagdo com o patrimoénio genético envolvido, evidenciando a
constru¢ao de um ecossistema de promogao e protecao ao patrimonio cultural em questao.

Salienta-se, por fim, que o parecer do qual resultou esta pesquisa se uniu a inimeros
outros estudos e reivindicagdes que culminaram na aprovagdo do Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Queijo de Casca Florida em conformidade com o que pleiteamos,
isto ¢, o IMA liberou o mofo natural, consoante a campanha supradita, além de ressaltar tal

caracteristica na propria denomina¢do da modalidade de QMA.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os fungos industriais e a ameaca da patenteabilidade
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A preocupacdo com a protecdo ao nucleo essencial do patrimonio cultural ndo foi mera

retdrica, haja vista que o disposto na minuta do Regulamento Técnico implicaria reverberagdes
em termos de propriedade industrial. Segundo a Lei n®9.279, de 14 de maio de 1996, que regula
direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial, ¢ patenteavel a invencao que atenda aos
requisitos de novidade, atividade inventiva e aplicagdo industrial. Ainda, ¢ patentedvel como
modelo de utilidade o objeto de uso pratico, ou parte deste, suscetivel de aplicagdo industrial,
que apresente nova forma ou disposicao, envolvendo ato inventivo, que resulte em melhoria
funcional no seu uso ou em sua fabricagdo. Nesse sentido, poder-se-ia perguntar se a inoculagao
de fungos comerciais, ainda que como elemento opcional, ndo ensejaria a apropriacdo de
eventuais processos produtivos do QMACEF via patente.

Por outro lado, na Lei de Propriedade Industrial vigente, nota-se um resguardo no que diz
respeito a patenteabilidade relativa a vida, eis que ndo sdo patentedveis o todo ou parte dos seres
vivos. Desse modo, o processo de mofo natural ndo consistiria, em nenhuma hipdtese, objeto
de apropriagdo via patente. No entanto, a ameaga de se permitir a inoculacdo de fungos
estranhos reside na exceg¢do trazida pelo inciso III, art. 18, que se refere aos micro-organismos.
transgénicos que atendam aos trés requisitos de patenteabilidade — novidade, atividade
inventiva e aplica¢do industrial, desde que ndo sejam fruto de mera descoberta.

A referida norma elucida que micro-organismos transgénicos sao organismos, exceto o
todo ou parte de plantas ou de animais, que expressem, mediante interven¢do humana direta em
sua composicdo genética, uma caracteristica normalmente ndo alcancavel pela espécie em
condi¢des naturais. Pode-se afirmar, entdo, a possibilidade de que determinados fungos
comerciais se enquadrem em tal defini¢cdo e que, uma vez inoculados no processo de produgdo
do queijo, traga a tona um bem cujo processo produtivo seja passivel de apropriagdo por meio
de patente. Sobre tal possibilidade, Barbosa (2010) salienta, inclusive, que ndo ha qualquer
incompatibilidade com as vedagdes disposta no art. 27 do Acordo TRIPs (7rade-Related
Aspects of Intellectual Property Rights).

O ilustre Newton Silveira explica, ainda, que “ndo constitui contrafacdo de patente a
utiliza¢do ou a comercializagdo de produto patenteado que tenha sido colocado licitamente no
mercado pelo titular ou por seu licenciado, desde que ndo seja utilizado para multiplicagdo ou
propagacdo comercial da matéria viva patenteada” (Silveira, 2005, p. 41), em referéncia ao art.
43, VI. Com o avanco da biotecnologia, dentro dos parametros da Lei de Biosseguranga, ¢

pertinente se preocupar com o uso de culturas fungicas geneticamente modificadas com o fito
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de, até mesmo, se “inovar” na atividade inventiva, sob o amparo do titulo de “Queijo Minas

Artesanal”, e se desenvolver um processo patentedvel, cujos desdobramentos juridicos, sociais
e culturais seriam imensuraveis.

Sabe-se, por exemplo, que técnicas de manipulagdo genética de microrganismos
proporcionaram a produ¢do de um coagulante 100% de quimosina. Este coalho (coagulante)
nasceu da introducdo de genes de estdmagos de ruminantes em alguns microrganismos
(Kluyveromyces lactis, Aspergillus niger var awamori, Escherichia coli) direcionando-os para
a produ¢do de quimosina. Contudo, por ser produzido por micro-organismos transgénicos, a
aprovacao do ingrediente levou vérios anos. Antes de ser colocado no mercado, foram feitos
testes intensivos de seguranca dos alimentos e condigdes ambientais, com aprovagao no final
da década de 90. Este ¢ um bom exemplo do potencial de manipulagdo genética na produgdo
queijeira e demonstra que a inoculagdo de um ingrediente transgénico (OGM) ndo torna o
produto final — o queijo per se — transgénico, uma vez que a substancia ¢ eliminada no curso do
processo. Logo, os micro-organismos transgénicos estdo mais proéximos do que se possa
imaginar, tratando-se de um mercado em ascensdo, ainda com alto potencial de exploracdo e
apropriagdo pela industria brasileira.

No contexto europeu, fala-se na introducao de cultura fungica geneticamente modificada
para alterar a coloracdo natural dos tradicionais queijos azuis. Acerca dessa experiéncia

inventiva, possibilitada pela biotecnologia, a partir de processos produtivos tradicionais:

Mas como os principais sabores do queijo azul permaneceram os mesmos € 0s niveis
de toxinas permaneceram baixos o suficiente para ndo representarem um risco, Dyer
e 0s seus colegas prosseguiram com uma tentativa de mudar a cor dos queijos que sdo
tradicionalmente azuis. Cepas geneticamente modificadas do fungo enfrentariam
escrutinio regulatorio, entdo os pesquisadores usaram uma técnica diferente para
interferir nos genes produtores de cor: eles irradiaram esporos de P. roqueforti com
luz ultravioleta, o que cria uma série de mutagdes, € entdo examinaram as coldnias em
germinagdo. para mutagdes em um dos seis genes da via da melanina DHN. Isso
resultou em variantes do fungo produzindo esporos avermelhados, esverdeados e
brancos. Uma empresa spin-out esta agora trabalhando para comercializar as
cepas para uso na producio de queijo. [...]. (Kupferschmidt, 2024, tradugio nossa?).

Esses queijos inovadores poderiam ser chamados de “artesanais” — patrimonio cultural

francés? Evidentemente que ndo — no caso do Gorgonzola e do Roquefort, a legislacdo francesa

2 “But because the key blue cheese flavors remained the same and the toxin levels stayed low enough not to be a
risk, Dyer and his colleagues went ahead with an attempt to change the color of cheeses that are traditionally blue.
Genetically modified strains of the fungus would face regulatory scrutiny, so the researchers used a different
technique to meddle with the color-producing genes: They irradiated spores of P. roqueforti with ultraviolet light,
which creates a host of mutations, and then screened germinating colonies for mutations in one of the six DHN
melanin pathway genes. This resulted in variants of the fungus producing reddish, greenish, and white spores. A
spin-out company is now working to commercialize the strains for use in cheese production. [...]".
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poe a salvo os modos de fazer os queijos azuis tradicionais, com a prote¢do complementar das

Indicagdes Geograficas, as quais sdo regulamentadas, naquele contexto, pela Unido Europeia.
Alids, a biodiversidade fungica dos queijos Brie e Camembert se encontra seriamente
ameacada’.

Por fim, em rapida pesquisa ao Instituto Nacional de Propriedade Industrial, intermediada
pela palavra-chave “queijo”, vislumbram-se 17 péginas relacionadas a processos de patentes.
Quanto aos pedidos brasileiros, ha muitos pleitos por registro de patente oriundas de queijos
artesanais, sobretudo, o queijo de coalho, que, embora de inegavel valor cultural atrelado, ndo
goza de nenhuma protecdo, como visto no trabalho dissertativo de Pinheiro (2023). Quanto as
patentes ja concedidas, chama a atencdo a extraterritorialidade dos titulares, com registros de
processos de fabricacdo a partir de queijos “naturais”, “frescos”, “maturados”, associados a
inoculagdo de culturas exdgenas.

Destarte, viabilizar a patenteabilidade de eventuais processos de fabricagcdo vinculados
ao Queijo Minas Artesanal, a partir da inoculagdo de culturas fungicas comerciais, implicaria a
individualizacdo de titularidades. Acerca do assunto, Silveira (2005) ensina que a patente
confere o direito de impedir terceiros, sem o consentimento do titular, de produzir, usar, colocar
a venda, vender ou importar produto que seja objeto de patente, ou produto obtido diretamente
por processo patenteado, e ademais, em caso de violagdo de patente de processo de fabricagao,
compete ao acusado o 6nus de provar que seu produto foi obtido por processo diverso do
protegido pela patente. Salienta-se, ainda, que, contra a concessao da patente ndo cabe recurso,
sendo possivel a a¢do judicial de nulidade (além da possibilidade administrativa), a qual pode
ser proposta por qualquer pessoa com legitimo interesse. Nao obstante a isso, ndo parece seguro
arriscar que os direitos relativos a um bem que ¢ candidato a patrimdnio cultural mundial pela
UNESCO sejam suscetiveis a tamanhos imbroglios!

Prosseguindo, Santilli menciona Manuela Carneiro da Cunha para explicar que o sistema
de patentes torna reservado um conhecimento que era compartilhado de maneira diversa, seja
por especializacdo local, seja por livre circulagdo de ideias e informacdes. Nesse
direcionamento, a autora afirma que o sistema de patentes prejudica o modo como se produzem
e usam os conhecimentos tradicionais, e ndo ¢ possivel se usar para proteger os conhecimentos
tradicionais os mesmos mecanismos que protegem a inovagao nos paises industrializados, sob

pena de destruir o sistema que os produz e matar o que se queria conservar. “Afinal, o que ¢

3 Ver https://super.abril.com.br/ciencia/queijos-brie-e-camembert-como-conhecemos-podem-entrar-em-extincao.
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“tradicional” no conhecimento tradicional ndo ¢ sua antiguidade, mas o modo como ele ¢é

adquirido e usado, pois muitos desses conhecimentos sdo de fato recentes, como destaca a
referida antropologa.”, (Santilli, 2005, p. 148 apud Cunha, 2002). Esse ¢ o caso da cultura
fungica relativa ao QMACEF, que ja foi devidamente isolada por pesquisadores da Universidade

Federal de Lavras (UFLA), conforme se vera adiante.

Cultura fingica, patriménio genético e conhecimentos tradicionais associados

Inicialmente, convém ressaltar que a expressdo "patriménio genético" refere-se ao
conjunto de informagdes genéticas de uma espécie ou grupo de espécies, e isso inclui
microrganismos como fungos. Esses organismos possuem sequéncias genéticas unicas que sao
parte do patrimonio bioldgico de uma regido ou pais. A Lei n® 13.123/2015 regula o acesso ao
patrimdnio genético, a prote¢do e o acesso ao conhecimento tradicional associado, e a reparticao
de beneficios para a conservacdo e uso sustentavel da biodiversidade. Essa lei visa assegurar
que o0 acesso aos recursos genéticos € aos conhecimentos tradicionais associados respeite os
direitos das comunidades locais e indigenas.

Para essa discussdo, ¢ imperioso elucidar alguns conceitos: ja que o termo "patriménio
genético" inclui toda a informacdo genética presente em espécies animais, vegetais e
microrganismos, isso incluiria fungos utilizados na produg¢do de alimentos tradicionais como o
Queijo Minas Artesanal. Assim, segundo a Lei da Biodiversidade Brasileira (Lei n°
13.123/2015), a cultura fingica relacionada aos modos de fazer o QMA pode ser protegida
como patrimonio genético decorrente de um conhecimento tradicional associado.

Destacam-se, entdo, as pesquisas da UFLA*:

Todos os microrganismos isolados e identificados pelo laboratorio estdo sendo
preservados na Unidade de Recursos Microbiologicos (URMicro), localizada no
Centro de Biodiversidade e Recursos Genéticos da UFLA, e estdo preservados em
ultrafreezer a — 80°C para atender a demanda especifica de cada produtor e para que
as geragoes futuras tenham condigdes de realizar novos estudos. (MESQUITA, 2023,
online).

Assim, conforme a Lei de Biodiversidade, o conhecimento tradicional associado refere-
se ao conhecimento, inovagdes e praticas de comunidades indigenas, tradicionais e locais, que

sdo relevantes para a conservagao e o uso sustentavel da biodiversidade. No caso do QMACEF,

4 Sob a coordenagdo do professor Luis Roberto Batista, o fungo Geotrichum candidum foi isolado, identificado e
¢ preservado pela equipe do Laboratorio de Microbiologia dos Alimentos do Departamento de Ciéncia dos
Alimentos da Universidade Federal de Lavras (DCA/UFLA).

=

@ Unifor I PPGD*=

° -— . = 4 — e
“z - A A7\ FacuLoaos o DirEITO T oS 535" A
| s omunes 4 PRCUlt - QIS ) TENENEN 4\ IDB <O iy SEARA

CAPES




X1l ENCONTRO

= INTE RNACIONAL_
OE DIREITOS

T~ CULTURAIS

os métodos tradicionais de producdo, que envolvem culturas fingicas especificas - Geotrichum

candidum, sdo considerados conhecimento tradicional associado.

E importante destacar que a lei estabelece que o acesso a esse conhecimento tradicional
associado deve ser precedido de consentimento prévio informado da comunidade detentora do
conhecimento e que deve haver uma reparti¢ao justa e equitativa dos beneficios derivados de
sua utilizacdo. Isso significa que qualquer uso comercial ou de pesquisa das culturas fungicas
associadas ao Queijo Minas Artesanal deve envolver acordos que beneficiem as comunidades
que mantém e praticam esse conhecimento tradicional.

Como definir a titularidade desse patrimdnio genético? Nesse contexto, a associagao
parece ser o caminho mais acertado, conforme ensina Santilli, “facilitando o acesso a fontes de
financiamento, a gestao de seus projetos, o controle sobre operacdes bancarias, etc. Nao se pode
esquecer, entretanto, que a associa¢do ¢ uma pessoa juridica criada pelo nosso Direito, e sujeita
as regras de funcionamento estabelecidas pelo nosso Direito.” (Santilli, 2005, p. 160). A autora
ainda faz uma distingdo importante entre os direitos morais e os direitos patrimoniais referentes

aos direitos intelectuais coletivos:

Os direitos morais dos detentores de conhecimentos tradicionais devem ser
inalienaveis, irrenuncidveis e imprescritiveis, ndo podendo estar sujeitos a quaisquer
prazos ou lapsos temporais. Os direitos intelectuais coletivos assegurados aos
detentores de conhecimentos tradicionais tém ainda contetido patrimonial, podendo-
se falar em direitos patrimoniais. Os detentores podem autorizar a utilizagdo de seus
conhecimentos tradicionais, exercendo, assim, os seus direitos patrimoniais relativos
a eles. (Santilli, 2005, p. 162).

J& sabemos que os modos de fazer o Queijo Minas Artesanal foi registrado no Livro dos
Saberes, em 2008, pelo Iphan. E quanto ao patrimdnio genético? A Lei de Biodiversidade,
sucessora da Medida Provisoria n® 2186-16/2001, prevé a criagdo de bases de dados para
registro de informagdes obtidas durante a coleta de amostras de componente do patrimdnio
genético e o cadastro (também chamado de registro) de conhecimentos tradicionais associados
ao material genético.

Por fim, temos que a lei incentiva o registro dos conhecimentos tradicionais associados
para fins de reconhecimento, valorizagdo e prote¢do, sem a necessidade de que tais registros
sejam publicos, garantindo a protecdo contra a apropriacao indevida — o que parece se constituir,
ao menos em tese, em um indicativo de prote¢do intelectual a cultura fungica diante de possiveis

apropriagdes pela industria. Nesse rumo, podemos falar em etnobiodiversidade, isto €,

[...] a riqueza da natureza da qual também participa o homem, nomeando-a,
classificando-a e domesticando-a. Conclui-se, entdo, que a biodiversidade pertence
tanto ao dominio do natural como do cultural, mas ¢ a cultura, como conhecimento,
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que permite as populagdes tradicionais entendé-la, representd-la mentalmente,
manusea-la, retirar suas espécies e colocar outras, enriquecendo-a, com frequéncia”
(Diegues, Arruda, 2001, p. 33).

Outro fator importante ¢ que a fermentagdo do QMA ocorre de maneira espontanea, sem
a adi¢do de culturas iniciadoras industriais. Isso significa que os microrganismos responsaveis
pela fermentacdo sdo provenientes do ambiente, do leite cru e dos utensilios usados na
producdo. Nesse direcionamento, o uso de utensilios tradicionais, como as formas, as
tabuas/pedras e os panos, favorece a manutenc¢ao de culturas microbianas especificas, que sao
transmitidas de uma produgdo para outra. Também os modos de fazer, que incluem a
manipulacdo manual (com interferéncia do proprio Ph das maos) e a maturagdo em condicdes
especificas, promovem o desenvolvimento de uma microbiota caracteristica. Ademais, as
caracteristicas microbianas dos QMA sao influenciadas pelo terroir, que inclui fatores como
clima, altitude, vegetagdo e praticas de manejo. Por exemplo, Silva (2020), em seu trabalho
dissertativo, descreve as particularidades da microbiota do QMA da Regido da Canastra.

Diante desse cenario completo, traz-se a baila as pesquisas da UFLA. Segundo Mesquita
(2023), a primeira etapa da pesquisa foi a caracterizacdo morfologica, na qual o fungo
Geotrichum candidum foi colocado em meios de cultura especificos e suas estruturas foram
observadas no microscopio Optico. Depois foi feita a identificagdo por metodologia de
espectrometria de massas (MALDI-TOF), que faz uma comparacdo do tamanho e da sequéncia
das proteinas ribossomais que sdo bem especificas nos microrganismos, permitindo identificar
e diferenciar as espécies. Cada microrganismo tem um padrdo de proteinas e essa metodologia
¢ capaz de identificéa-los.

Por isso foi tdo importante a terceira etapa das pesquisas na UFLA, que consistiu no
sequenciamento molecular, por meio de uma técnica utilizada para determinar a sequéncia dos
nucleotideos do gene ITS, RPB2 e Beta tubuliana. A quarta etapa, que teve seus primeiros
resultados no final de 2022, foi a obtengdo do genoma completo do Geotrichum candidum,
possibilitando mais seguranca sobre a espécie do fungo (Mesquita, 2023).

De acordo com Mesquita (2023), “o primeiro a enviar amostras para andlise foi um
produtor de Serro, municipio de Minas Gerais. Apos os resultados iniciais, foi enviada uma
carta ao produtor atestando que o fungo encontrado, o Geotrichum candidum, ndo apresenta
risco ao consumidor, e ele encaminhou a carta a Seapa. Em 2021, iniciaram-se os tramites para
criar uma resolugdo que regulamentasse a producao e a venda do Queijo Minas Artesanal com

Casca Florida.” (Mesquita, 2023, online). Salienta-se, por outro lado, que a Regido do Serro se
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encontra alarmada em razdo do avang¢o dos empreendimentos minerarios pelo territdrio

(Pinheiro, 2023). Quais seriam os impactos, entdo, sobre a biodiversidade fiingica nessa regido
pioneira, de modo mais especifico?

A mineragdo predatdria provoca inumeras consequéncias, como a perda de nutrientes e
estrutura do solo: a erosdo hidrica pode levar a remogao de nutrientes essenciais e a degradagao
da estrutura do solo, onde muitos fungos vivem. Esses fungos sdo importantes para a satide das
plantas e, consequentemente, para a qualidade do pasto que alimenta os animais produtores de
leite, ocorrendo a reducao da biodiversidade microbiana.

Tal empreendimento também frequentemente contamina solos e corpos d'dgua com
metais pesados e outros poluentes quimicos, afetando a microbiota local. Fungos sensiveis a
mudancas quimicas no solo podem ser eliminados ou sofrer mutacgdes, alterando as
comunidades microbianas essenciais para o terroir dos queijos. Por fim, a remogdo de camadas
superficiais do solo e a alteracdo da paisagem pela mineragdo destroem habitats criticos para
muitos fungos, impactando diretamente as culturas fingicas utilizadas na producao de queijos
artesanais.

Como consequéncia, a saude do solo e da agua influencia a vegetagdo local e, por
extensdo, a dieta dos animais, podendo afetar a composi¢ao do leite, influenciando os processos
de fermentacgdo e o perfil sensorial dos queijos. Isso pode resultar em mudangas nos sabores,
aromas e texturas dos queijos, comprometendo a autenticidade do terroir. Essa degradacdo
também compromete a sucessdo familiar, ao forcar que produtores artesanais mudem suas
praticas, atingindo seu direito subjetivo ao patrimdnio cultural e prejudicando a transmissao
futura. Desta feita, revela-se de suma importancia se buscar caminhos integrados, por meio do
adensamento de saberes, aptos a prote¢do da biodiversidade fingica, tendo em vista esta ser,
como no caso sob andlise, elemento componente do nucleo essencial de um importante

patrimdnio cultural brasileiro.

CONCLUSAO

A biodiversidade fungica foi analisada sob o primado do socioambientalismo e
considerada, pois, como um aspecto da etnobiodiversidade. Assim, a cultura fungica referente
ao Geotrichum candidum pdde ser percebida como um patrimonio genético associado a um
conhecimento tradicional. Isso porque o Queijo Minas Artesanal de Casca Florida foi

reconhecido, pela como uma variedade de QMA, pela Resolugdo SEAPA n°® 42, de 27 de
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dezembro de 2022. Assim, tendo em vista que os modos de fazer o Queijo Minas Artesanal

constituem patrimdnio cultural brasileiro, tendo sido o registro revalidado em 2021, a incluir
reconhecimentos futuros, observa-se a relevancia da regulamentacdo dessa variacdo de QMA.

Diante disso, o IMA abriu uma Consulta Publica para se discutir a minuta do
Regulamento Técnico do QMCEF, do que decorreu ampla mobiliza¢ao da comunidade, haja vista
que o fungo industrial apareceu como um dos ingredientes obrigatorios. Nesse rumo, destaca-
se a importancia da iniciativa, em 2016, do produtor da Regido do Serro, que, em didlogo com
a comunidade cientifica, deu inicio as pesquisas que hoje se revelaram fundamentais para que
o Regulamento Técnico tenha sido aprovado com a liberagdo do mofo natural.

Os trabalhos coordenados pelo Prof. Luis Roberto Barroso evidenciam o protagonismo
da ciéncia na protecdo do patrimonio cultural, de modo que tais pesquisas devem aumentar o
escopo de abrangéncia e dispor de recursos materiais ¢ humanos de forma prioritaria. Nesse
rumo, verifica-se um grande desconhecimento sobre a matéria. Muitos fungos ndo estdo
incluidos em programas de conservacao devido a falta de reconhecimento de sua importancia
para a etnobiodiversidade, por exemplo. O desconhecimento da diversidade fungica decorre da
falta de estudos, o que, como visto, € capaz de causar impactos negativos ao patrimdnio cultural
e a seus detentores.

Assim, proteger a biodiversidade fingica ¢ crucial ndo apenas para a preservacao das
caracteristicas Unicas dos queijos artesanais, mas também para a sustentabilidade
socioambiental das regides produtoras. Combater as ameagas da erosdo hidrica e da mineragao
predatdria por meio de praticas sustentaveis e politicas eficazes ¢ essencial para garantir que
futuras geragdes possam ter acesso ao patrimonio genético que garante a unicidade de tais
iguarias. Para isso, parece relevante implementar praticas de conservacao integradas, promover
o uso sustentavel dos recursos naturais e, por conseguinte, disseminar os estudos sobre a relagdo
entre a biodiversidade fungica e os conhecimentos tradicionais associados, inclusive sob o
escopo da educacdo patrimonial. Além disso, pesquisas continuas no &mbito das universidades
e institutos federais devem fundamentar politicas publicas e normativas necessdrias para
monitorar e mitigar as ameacas a diversidade fungica.

Portanto, essa pesquisa indica a relevancia da mobilizagdo da comunidade, partindo dos
proprios detentores, e aponta para o caminho da unido de forgas, a exemplo do Coletivo de
Salvaguarda dos Modos de Fazer o Queijo Minas Artesanal, vinculado ao Iphan, e que agrega

produtores, representantes da administragdo indireta, do terceiro setor e pesquisadores. Esse
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“coletivo”, embasado nos estudos cientificos da UFLA, e fortalecido pelos argumentos

juridicos, proporcionou o reposicionamento do IMA, que consolidou a nomenclatura como
Queijo Minas Artesanal Casca Florida Natural, com a proibicdo de uso de ingredientes
estranhos ao processo natural desta produgao.

Por fim, para a tutela especifica do Geotrichum candidum pela Lei de Biodiversidade,
este deve ser devidamente cadastrado enquanto patrimdnio genético associado ao modo de fazer
0 QMACEFN, sob a titularidade de uma entidade representativa, quicd a AMIQUEILJO, a fim de
que os detentores possam ter acesso a tal cultura fungica de forma segura e, ademais, usufruir
dos recursos financeiros oriundos desse mofo natural “florido”, fazendo jus, se for o caso, dos
direitos patrimoniais e morais referentes a tal direito intelectual coletivo e, especialmente,

exercendo o direito subjetivo ao patrimonio cultural.
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