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RESUMO EXPANDIDO 

Nos últimos anos, a demanda por óleos obtidos de matérias-primas vegetais tem aumentado 

bastante, isso se dá devido ao interesse de setores industriais como farmacêutica, cosmética e 

alimentícia que utilizam óleos vegetais para produção de bioprodutos alternativos aos comercialmente 

disponíveis (PEREIRA et al., 2016). Dentre as fontes alternativas de óleos vegetais, o Syagrus coronata 

(Martius) Beccari, também conhecido como Licuri, nativa do nordeste brasileiro e detentora de um 

vasto potencial para geração de produtos de alto valor agregado em diferentes segmentos, pois seu óleo 

possui como características cerca de 49% de lipídeos, alto teor de ácidos graxos saturados de cadeia 

curta, baixa acidez e alta estabilidade oxidativa (IHA et al., 2014). A aplicação de lipases como 

biocatalisadores na síntese de ácidos graxos provenientes de óleos vegetais, aumenta a taxa de reações 

de hidrólise e é uma alternativa promissora que tem atraído bastante atenção (BOLINA et al., 2018). 

Neste cenário, o objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito do tempo na hidrólise do óleo catalisada 
por enzimas comerciais lipase Burkholderia cepacia (LBC) e Thermomyces lanuginosus (LTL) afim 

de obter ácidos graxos a partir do óleo do Licuri.  

A LBC e a LTL foram utilizadas como biocatalisadores em sua forma livre na síntese de ácidos 

graxos. O efeito do tempo foi verificado nas reações de hidrólise de acordo metodologia descrita por 

Barbosa et al. (2019), com modificações. As reações foram conduzidas até 180 min a 45 °C, sob 

agitação de 1.000 rpm, numa razão mássica óleo:água de 33,33%, oferecendo 300 U/góleo de atividade 

hidrolítica em um sistema isento de tampões e emulsificantes comerciais. 

A Figura 1 apresenta o efeito do tempo na hidrólise para a obtenção de ácidos graxos do óleo 

de Licuri. Nota-se que após 180 min de reação, a maior conversão foi alcançada com a LTL (66,6 ± 

4,03%), seguida pela LBC (65,47 ± 2,37%). Ao longo dos primeiros 120 minutos a LBC apresentou 

uma maior eficiência, entretanto, após 150 min, a LTL se equipara e logo após consegue ultrapassar a 

conversão, essas diferenças podem ser atribuídas a especificidade das lipases testadas, das quais, LBC 

é não específica e LTL, é específica nas posições sn-1,3. Estudos realizado por Iha et al. (2014) e Segall 

et al. (2004), identificaram o perfil de ácidos graxos e triglicerídeos presentes no óleo de Licuri 

respectivamente, destacando-se os ácidos majoritários sendo láurico, mirístico e caprílico, ressaltando 

que os mesmos, encontram presentes nos triglicerídeos maioritários do óleo. Assim embora a LTL 

demande um tempo reacional maior para maiores conversões, ambos os biocatalisadores se 
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apresentaram promissores após os 90 mim de reação. Deste modo, o processo de síntese de ácidos 

graxos a partir do óleo de Licuri por rota enzimática, apresenta um potencial para estudos futuros, tais 

como de otimização das condições reacionais, estudos cinéticos e testes de novas lipases em potencial. 

 
 

Figura 1: Produção de concentrados de ácidos graxos de óleo de Licuri em função do tempo por meio 

de hidrólise aplicando a LBC e a LTL livres como biocatalisadores. 
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