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Area: Produtos de Origem Animal

O supermercado é o local onde o consumidor encontra a maior variedade de produtos
indispensaveis no seu dia a dia, ele deve obedecer as normas sanitarias vigentes a fim de
garantir a seguranca e a qualidade dos alimentos ali comercializados. Dentre todos os setores
de um supermercado, o agougue é um dos mais criticos devido a facilidade que os
microrganismos tém em contaminar e se multiplicar nos alimentos e em tudo aquilo que esta em
contato dele. O objetivo do presente trabalho foi de avaliar as condi¢des higiénico-sanitarias de
dois supermercados localizados no municipio de Ponta de Pedras, na llha do Maraj6é — Para, em
outubro de 2022. A avaliagao foi realizada in loco, a fim de observar se os estabelecimentos
cumpriam as boas praticas de acordo com as normas da RDC 216/2004 e 275/2002, e foram
avaliados: edificagao e instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios, manipuladores, producao
e transporte de alimentos e documentos. Foi realizado a inspegdo em dois supermercados que
foram identificados como S1 e S2. De acordo com a classificagao do estabelecimento, o S1 foi
introduzido no grupo 2, com uma taxa de 51% a 75% de atendimentos dos itens mediante ao
panorama sanitario, enquanto o S2 foi classificado no grupo 3, com uma taxa de 0 a 50% de
aprovacgao de atendimento fundamentais, e nenhum supermercado foi inserido no grupo 1, que
possui uma taxa de 76% a 100% de atendimento dos itens. As principais ndo conformidades
identificadas nos dois estabelecimentos foram itens basicos de higiene como a falta de lavagem
adequada das méos, auséncia de EPIs, uso de adornos, higiene pessoal, falta de limpeza nos
equipamentos de conservagao dos alimentos além das falhas na conservagdo, como o fator
temperatura. Desta forma, conclui-se que os supermercados avaliados nao estdo de acordo com
a legislacéao vigente, tal fato se da por falta de cuidado dos proprietarios bem como pela falta de
fiscalizagéo da Vigilancia Sanitaria Municipal, causando riscos de DTAs aos consumidores.
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