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ENCONTRO DE INNCACAD CIENTIFICA DO DESTE BAIANO

COMPARACAO DO DESENVOLVIMENTO FiSICO-QUIMICOS DAS
PIMENTAS BIQUINHO (CAPSICUM CHINESE) E DEDO-DE-MOCA
(CAPSICUM BACCATUM) COM DIFERENTES ADUBACOES
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A pimenteira pertence a familia das Solanaceas e ao género Capsicum pode ser
largamente produzida nos solos e climas brasileiros, sendo encontrados diversos tipos
de variedades, que apresentam caracteristicas préprias como: coloragédo, sabor, tamanho,
composi¢do quimica e grau de pungéncia ou picancia (CHUAH et al., 2008;
EMBRAPA HORTALICAS, 2014). O presente estudo objetivou-se em avaliar o
desempenho das pimentas biquinho (Capsicum chinese) e dedo-de-moga (Capsicum
baccatum) em diferentes tipos de adubacdo. O experimento foi conduzido na area
experimental do Centro Universitario Sdo Francisco de Barreiras (UNIFASB), no
periodo de agosto a novembro de 2018. Foram selecionadas duas variedades de
pimentas do género Capsicum spp., amplamente consumidas no oeste baiano. O
delineamento adotado foi o inteiramente casualizado, com quatro tratamentos (T1, T2,
T3 e T4) e cinco repeticdes totalizando 20 parcelas num total de 60 mudas de pimentas.
Os tratamentos foram: T1 a testemunha, onde ndo foi feito nenhum tipo de adubacéo,
T2 adubacdo com nitrogénio tendo como fonte a ureia, em uma dosagem de
2,1mg/cova, T3 adubacdo com nitrogénio tendo como fonte o sulfato de amonia, em
uma dosagem de 4mg/cova e T4 adubacdo com superfosfato simples, em uma dosagem
de 18mg/cova. Para a determinacdo dos parametros fisicos que sao a altura, diametro e
namero foliar e comparacgdo do nivel de adubagem, foram realizados: a adubacdo em
duas etapas, uma feita com 8 dias ap06s o transplante das mudas e a outra com 29 dias
apos o transplante das mudas; a medicdo foi feita do caule até o topo de todas as
pimentas e analisados o numero de folhas em comparacdo a testemunha. A altura de
plantas é uma das particularidades de cada cultivar e isso explica as diferengas
encontradas (PIRES et al., 2018). Foi constatado que houve uma variacdo de 13,15% na
altura das cultivares em relagdo as testemunhas. A altura de plantas é uma das
particularidades de cada cultivar e isso explica as diferencas encontradas (PIRES et al.,
2018). Viana et al. (2016), verificaram que a medicdo da altura das plantas de pimentéo,
teve efeito em uma parcela na qual foi ofertada maior quantidade de nitrogénio. Na
andlise de variancia foram constatadas que houve uma variancia de 15,54% em relacdo
as testemunhas, quanto a aplicacdo da adubacdo de ureia, amdnia e superfosfato nas
duas variedades de pimenta sendo uma variancia significativa para a pesquisa em
questdo, pois comprova o beneficio de uma boa adubacdo. Segundo Medeiros Bandeira
(2019), houve melhoras com relagdo a adubagdo organica. A alteracdo em relacdo a
testemunha com uma variacdo de 65,72%, sendo esse valor relacionado a producdo de
pimentas que numa escala de produgdo elevada o custo-beneficio seria baixo trazendo
alta rentabilidade ao produtor. De acordo com os resultados obtidos, pode-se concluir
que as, Pimenta biquinho (Capsicum chinense) e Pimenta dedo-de-moca (Capsicum
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baccatum L.), com o uso dos adubos nitrogénio (N), fésforo (P), mostrou-se ter um
excelente desenvolvimento na area foliar, no didmetro foliar e na reproducéo de frutos.
Assim apresentando uma eficicia em todas as estruturas das plantas.

Palavras-chave: amonia, ureia, superfosfato.
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