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RESUMO

Com uma crescente busca por produtos com efeitos positivos para a saude, tornou-se uma tendéncia mundial o
consumo de alimentos com efeitos probidticos, que sdo microrganismos benéficos a saude do organismo,
principalmente quando associados a frutas. Dentre elas o cacau, matéria-prima do chocolate, pode ser uma alternativa
para a criagdo de novos produtos funcionais. Dessa forma, o presente trabalho tem como objetivo mapear as principais
patentes existentes a cerca de bebidas funcionais a base de cacau, utilizando dados do Derwent Innovation Index.
Dentre os documentos encontrados, o continente asiatico destaca-se como principal prospectora de pesquisas nessa
area. Os dados apresentados neste mapeamento sdo promissores e com viabilidade de gerar uma futura propriedade
intelectual para uma bebida funcional a base de cacau.

PALAVRAS-CHAVE: cacau, probiéticos, patentes;
1. INTRODU(}AO

A criagcdo de novos produtos com efeito funcionais e benéficos a saude, tem crescido de maneira
relevante devido a grande variedades de nutrientes associados, se tornando uma tendéncia no mercado
alimenticio mundial destinado a um publico mais preocupado com a saude e a funcionalidade dos produtos
e ingredientes.’

Os probidticos sdo microrganismos que quando administrados em quantidade e condigbes ideais
trazem beneficios a saude do organismo como: regulacao da flora intestinal, melhor absorgéo de nutrientes
e melhora no sistema imunolégico. Dessa forma, o uso de probiéticos associados a frutas é capaz de criar
um ambiente ideal para o desenvolvimento desses organismos.??

Aliado a esse fator o uso de frutas tropicais como o cacau (Theobroma cacao L.), € uma alternativa
para a criagao de novos produtos com efeitos positivos a saude. O cacau € mundialmente conhecido como
matéria-prima do chocolate, e apresenta em sua composigao diversos nutrientes como vitaminas, minerais e
fibras.*

O estudo teve como objetivo realizar um mapeamento sobre as principais patentes relacionadas a
producao de bebidas funcionais fermentadas a base de cacau.

2. METODOLOGIA

Para a pesquisa realizada relacionada a producdo de bebidas funcionais a base de cacau foram
utilizados dados de patentes disponiveis utilizando a opgao Text-Fields na base de dados do Derwent
Innovation Index (DII) (Thomson Innovation com licenga de uso pelo Centro Universitario SENAI CIMATEC -
Salvador, Bahia, Brasil). As palavras-chave utilizadas representam as diferentes formas pelas quais a
tecnologia de interesse pode ser identificada nos documentos (“‘cocoa”, “fermented”, “probiotic’e
“beverage”). Desta forma, a pesquisa foi realizada no periodo de margo de 2021, a partir da busca de
termos coerentes com o tema, selecionando titulo, resumo, relatério descritivo e reivindicagdes dos
documentos pesquisados. Foram revisadas todas as patentes associadas a produgdo de bebidas
probidticas fermentadas a base de cacau.

A fim de interpretar informagdes sobre tecnologias protegidas e interessantes ao projeto proposto, cada
documento foi analisado de forma a gerar gréficos referentes ao tema. Os graficos foram obtidos usando o
Derwent Innovation Index (DIl). Os indicadores considerados para andlise dos dados foram: ano de depdsito
do documento no pais de origem, pais de origem do depositante, principais depositantes da tecnologia
pesquisada.
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A partir da selegdo das principais patentes relacionadas a busca da palavra-chave “Fermented
Cocoa Beverage”, Tabela 1, cerca de cinco patentes estavam associadas a bebidas fermentadas com
propriedades funcionais. Dentre as patentes filtradas, dois titulos abordam sobre o0 uso da suplementacao e
de bebidas funcionais utilizando frutas variadas. Os trés titulos restantes, utilizam o cacau em pd na
producdo da bebida fermentada, podendo ser utilizada como dados para verificar o comportamento do
cacau em bebidas fermentadas com efeitos funcionais.

Tabela 1. Esquema de palavras-chave pesquisadas por ordem de relevancia
Palavras Chaves Ndamero de patentes depositadas

Cocoa >10.000
Beverage Fermented 7.324
Cocoa Honey 833
Fermented Cocoa Beverage 132
Fermented Probiotic Cocoa Beverage 3

Fonte: Prépria

Dentre os registros avaliados obtivemos datas de publicagdes bastante variadas, como apresentado
no Figura 1. O primeiro registro dentre as patentes foi apresentada no ano de 2006, n° JP2006101751A,
intitulado como “Fermented alcohol drink having improved taste/flavor and method for producing the same”,
referente a bebida alcodlica fermentada com levedura e cacau em p6 desengordurado.

Figura 1. Datas de publicagéo e pais de origem das patentes avaliadas

Patent publishing trends
Created 2021-03-31 Top countries/regions
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Fonte: Derwent

Como é observado na Figura 1, é possivel notar as principais regides de pesquisas para a tematica,
destacando-se a regido asiatica com alta prospecc¢do para o desenvolvimento de bebidas fermentadas,
podendo ser justificada pelo maior investimento em produtos que tenham beneficios a satde.®

Dentre as principais empresas detentoras para a tecnologia na area de bebidas fermentadas
funcionais, Figura 2, as empresas asiaticas sdo evidenciadas novamente. A empresa Nestlé, de origem
Suica, também possui contribuicdo para o desenvolvimento da tematica. Esse poder medicinal dos
alimentos € muito mais prevalente na China, quando comparado com os outros paises ocidentais, sendo os
consumidores chineses os maiores potenciais compradores desse nicho de mercado.®

Os aspectos tecnoldgicos dos alimentos funcionais sdo bastante emergentes, sendo a unido de dois
grandes eventos - dieta e saude. Essa associacdo é amplamente reconhecida como o alicerce da nutricdo
preventiva.” No entanto, ha um campo muito vasto ainda a ser explorado para desenvolvimento de produto e
protecdo tecnoldgica para as bebidas a base de cacau ou outras frutas com caracteristicas probidticas,
prebidticas e simbidticas.
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Figura 2. Principais depositantes da tecnologia pesquisada

Top Optimized Assignees
Created 2021-03-31

1 1 1 1

count
o

Optimized Assignee

1. GUO, JING-LONG(1) 3 NESTLES.A(L) B 5. KIRIN HOLDINGS CO LTD(1)

2. YUNNAN LONGRUN TEA 4. LEBAKA VEERANJANEYA
GROUP CO LTD(1) REDDY(1)

Fonte: Derwent

4. CONSIDERAGOES FINAIS

A partir das patentes avaliadas é possivel concluir a viabilidade de uma bebida fermentada a base
de cacau com propriedades funcionais gerar propriedade intelectual ao nivel mundial, pois além da
escassez de exploragido do tema, esta bebida estara compativel com a atual tendéncia de saudabilidade da
alimentagdo, em funcao de oferecer propriedades relacionadas ao aumento de imunidade e saude. Dentre
as principais produgdes de patentes, o continente asiatico destaca-se na contribuigdo sobre a tematica.
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